SECRETARIA MUNICIPAL DO GOVERNO

DECRETO N¢ 4,355 /

"APROVA O REGULAMENTO DA LEI COMPLEMENTAR N° 1,
DE 05 DE JULHO DE 1990, QUE 'INSTITUI O CODI-
GO MUNICIPAL DE SAUDE PUBLICA E DA OUTRAS PRO
VIDENCIAS'."

0 Prefeito Municipal de Pogos de Caldas, no uso de suas atribuicoes legais,
e, em atendimento ao disposto no art. 37 da Lei Complementar n? 1, de 05 de
Julho de 1890,

ART., 19 - Fica aprovado, em todos os seus ter
mos, o Regulamento do Cédigo Municipal de Sande Publica, que fica fazendo '
perte integrante deste decreto.

ART. 2° - Este decreto entrara em vigor na da
ta de sua publicagao, revogadas as disposigoes em contrario.

PREFEITURA MUNICIPAL DE POCCS DE CAILDAS, 23 DE MAIO DE 1991
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Secretario Municipal de Saude,

Familia e Bem~Estar Social

Publicado no "JORNAL DA CIDADE", edigao N°  43Q , de 24 / 05 /91.
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SECRETARIA MUNICIPAL DO GOVERNO

"REGULAMENTO DA LEI COMPLEMENTAR N¢ 1, DE 05
DE JULHO DE 1990, QUE 'INSTITUI O CODIGO MUNL
CIPAL DE SAUDE PUBLICA E DA OUTRAS PROVIDEN —
CIAS'."

PARTE 1

DISPOSICOES PRELIMINARES

CAPITULO I

DOS CONCEITOS, COMPETENCIAS E RESPONSABILIDADES

ART. 12 - Este Regulamento estabelece normas
de protegao a salde da populagao do Municipio de Pogos de Caldas, visando

manter o equilibrio fisico, psiquico e social do individuo.

‘ ART. 29 - E de competéncia da Secretaria Mu-
nicipal de Saide, Familia e Bem-Estar Social, através do Setor de Vigilan-
cia Sanitéria, a execugéo das medidas sanitarias previstas neste Regulamen-
to.

§ 1° — A Vigilancia Sanitaria se responsabi-
lizara, tambem, pelos estudos visando a atualizacdo permanente das posturas
municipais referentes a saide.

§ 2¢ - A Vigilancia Sanitaria viabilizara a
integragao do Municipio com os diversos 6r‘géos publicos que atuem nessa a-
rea.

ART. 3° - Para efeito da execugao das medidas
propostas, o responsavel direto por elas € o Coordenador da Vigilancia Sa-
nitaria, ﬂmgéo esta exercida necessariamente por profissional de saide de
nivel superior, que devera ser médico veterinario, de acorde com a Lei ne@
5.517, de 23.10.68, atraves de seus artigos 52 e 69,

PARAGRAFO UNICO - As atribuigdes do Coordena-
dor compreendem a organizagao funcional do Setor, a divisdo de tarefas, or—

denar as ideias de trabalho a serem desenvolvidas, aparelhar equipe fiscal
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para melhor atuagao, definir planos e metas de trabalho, atuar Juntamente

com os inspetores sanitarios na fiscalizagao, podendo lavrar autos especi-

-

cos.
ART. 49 - A execugao das medidas sanitarias

cabera aos Inspetores Sanitarios, que terao as seguintes atribuigoes:

a) zelar pelo cumprimento das medidas descritas por este Regulamento e de-
mais que, por ventura, venham a envolver suas tarefas diarias;

b) orientar corretamente a populacao quanto aos riscos e a prevengao que

comprometa a saude coletiva;

c) inspecionar estabelecimentos comerciais e industriais estipulados pela

Coordenagao;

d) lavrar autos especificos de Notificacao Preliminar, Auto de Infragéo e
Multa, Apreensap e Inutilizagao de Alimentos, Auto de Colheita de Amos-
tras, Interdigao Temporéria e Definitiva de Estabelecimento e Processo
Fiscal;

e) participar de campanhas de vacinagao e orientagoes de educagao sanita-
ria;
f) atendimento de denincias ligadas a saide, descritas neste Regulamento.

ART. 5° - Compete ao Medico Veterinario da
Secretaria Municipal de Saude, Familia e Bem-Estar Social as atividades

descritas neste Regulamento, e em sua competencia restrita:

a) realizar controle de zoonoses, atraves de exame clinico de animais sus-

peitos;

b) promover palestras e cursos especificos sobre alimento e zoonoses;

c) realizar inqugéo e reinspecao de alimentos de origem animal;

d) lavrarlaudo técnico veterinario sobre alimentos e animais;

e) promover e participar de campanhas de vacinagao e orientagoes de educa-
cagao sanitaria;

f) investigar e orientar a prevengéo de casos de intoxicagao alimentar;

g) orientar e identificar os vetores transmissores de doengas;

h) zelar pelo cumprimento das medidas constituidas neste Regulamento.

ART. 6¢ - Constituira falta grave impedir ou
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dificultar agéo fiscalizadora, sujeito o responsével a multa pelo ato devi-
damente comprovado. )

PARAGRAFO UNICO - O funciondrio deverd apre-
sentar seu credenciamento, no ato da fiscalizagao, ao responsével ou pro-

prietério do estabelecimento.

ART. 72 - O uso obrigatério da cartela sani-
taria prevista neste regulamento, medindo 18,00cm de largura x 30,00cm de
comprimento, devera ser guardada no estabelecimento e contera os seguintes

dados:

a) Namero relativo ao Cadastro Sanitario (Alvara de Funcionamento):
b) Nome do estabelecimento;

c) Nome do proprietario;

d) Endereco completo;

e) Nimero do CGC;

f) Nimero da inscrigao estadual;

g) Atividade exercida;

h) Espaco para anotagao de data da visita, ocorréncia encontrada e medidas

adotadas;
i) Espago para assinatura do Inspetor Sanitario.

ART, 8¢ - Fica obrigatorio o uso de Cartaz
Sanitério, que devera ser afixado em local visivel dentro do estabelecimen-
to.

§ 12 - Deverao constar no Cartaz Sanitario as

seguintes informagoes:

a) telefone da Vigiléncia Sanitaria, onde o publico devera apresentar suas
reclamagoes e sugestoes;

b) os dizeres: "Estabelecimento Fiscalizado pela Vigilancia Sanitaria'.

§ 29 - O Cartaz sera fornecido pela Secreta-
ria Municipal de Salde, Familia e Bem-Estar Social, carimbado e assinado

pelo Coordenador da/Vigiléncia Sanitaria.

§ 32 - O Cartaz devera medir 30,00cm de lar-
gura x 40 cm de comprimento.
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§ 49 — O Cartaz devera conter a classificagao

do estabelecimento.

CAPITULO II

-

DOS ESTABELECIMENTOS

Segao I

Do Licenciamento

ART. 92 - A licenga para funcionamento dos
estabelecimentos regidos por este Regulamento sera sempre precedida de exa-

me do local e de aprovagao da autoridade sanitaria competente.

PARAGRAFO UNICO - Antes de iniciada a cons-
tr‘uc;éo ou reforma das instalag5es de qualquer estabelecimento acima citado,
deverao ser observados os padroes basicos de construgao, segundo manual

técnico a ser instituido por portarias e atos administrativos.

ART. 10 - Nos estabelecimentos jé em funcio-
namento, gue apresentam ou venham a apresentar perigo a safjde, seja de na-
tureza fisica, quimica ou biolégica, oS proprietérios serao obrigados a e-
xecutar melhoramentos ou remover o perigo, segundo orientagao da Vigil'éncia
Sanitaria.

PARAGRAFO UNICO - O prazo para reformas ou
remocao do perigo dependeré da gravidade ou natureza do problema, a crite-

rio do Inspetor Sanitario e da Coordenagao.

Segao II

Da Classificagao

ART. 11 - Os estabelecimentos que lidam  com
alimentos serao classificados de acordo com os padroes exigidos de constru-
cao, limpeza e higiene.

§ 19 - Para a classificac;glo "2 estrelas", e-

quivalente a '""Bom'", devera apresentar:

I - area fisica com piso em bom estado de conservagao, sem deformidades
que possam ocultar sujidades, presenca de ralos tamponados, piso de
material impermeavel, com inclinagéo suficiente para escoamento de

aguas, paredes conservadas e limpas, com pintura impermeével, cozi-~
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nha e banheiros com paredes barradas de azulejo ou tinta a oleo imper
meavel de cor clara, numa altura minima de 1,50m, teto conservado e

limpo, sem presencga de sujidades como gordura, teia de aranha, bura-

cos, etc.; -

II - instalagoes hidraulicas e eletricas bem conservadas e em perfeito
funcionamento;

III - ventilagao e iluminagao, de acordo com as normas basicas de constru-
gao;

IV - todos os equipamentos em perfeito estado de conservacao e limpeza

sem a presenga de residuos ou qualquer tipo de sujeira que possa com

prometer a qualidade dos produtos ali processados;

Y - as mercadorias a serem comercializadas dentro do estabelecimento de-
verao obedecer uma disposigéo correta e, ainda:

1 0s procutos quimicos deverao estar separados dos produtos alimen

ticios;

2 - alimentos vendidos a granel deverao estar devidamente acondicio-

nados em recipientes com tampas;

3 - as sacarias deverao estar depositadas sobre estrados de madeira
com, pelo menos, 20cm de altura e afastadas das paredes ha uma

distancia nunca inferior a 30cm;

4 - os alimentos expostos sem embalagens, tais como pées, biscoitos,
salgados, doces, etc., deverao estar dispostos em vitrines ou
cobertos com material adequado, utilizendo-se, para retira-los,

o) pegador'de ago inoxidavel;

5 - os produtos cujas datas de vencimentos sao regulamentadas por
legislagao federal deverap estar rigorcsamente dentro da data

prevista, sendo proibido apor-lhes novas datas;

VI - os estabelecimentos regidos por este regulamento deverao ser manti-
dos rigorosamente limpos, observadas as normas de higiene e limpeza

a serem estabelecidas pela autoridade sanitaria e, ainda:
1 - os recipientes coletores de lixo deverao estar tampados;

2 - a lavagao de pratos, colheres e outros utensilios se procederé
em agua corrente e limpa, utilizando tambem escorredores e de-

sinfetantes adequados;
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3 - as instalagaes sanitarias tambem devem estar limpas e adequadas

as nomas referidas neste parégr‘afo.

§ 20 — Serao- considerados estabelecimentos "3
estrelas" aqueles que se enquadrarem ao padrao estabelecido para a catego-
ria "2 estrelas" e, ainda, se enquadrarem nas normas tecnicas especials de
alimentos e bebidas (Comissao Nacional de Normas e Padroes de Alimentos),
comprovado através de laudo técnico sobre a vigiléncia de alimentos, caben-
do a autoridade sanitaria competente o enquadramento do estabelecimento
nesta classificagao, de acordo com ficha propria a ser definida pela Secre-

taria Municipal de Saide, Familia e Bem-Estar Social.

§ 32 - A categoria "1 estrela" e considerada
provisoria, dispondo o estabelecimento do prazo de 60 dias para regulari-
zar-se; decorrido o prazo agui estipulado, a Vigiléncia Sanitaria poder‘é

lavrar auto de interdigéo tenporaria.

ART., 12 - Os estabelecimentos classificados
na categoria "2 estrelas" e "1 estrela" poderao requerer junto a Secretaria
Municipal de Saide a sua reclassificacao, apés o cumprimento das exigéncias

previstas em notificagao.

Segao III
Do Pessoal

ART. 13 - Toda pessoa que lidar com os géne—
ros alimenticios nps estabelecimentos passiveis de fiscalizagao fica sujei-
ta a apresentacao de atestados de saude ou exame medico, a criterio da Vi-
gilancia Sanitaria.

PARAGRAFO UNICO - As pessoas suspeitas de
portarem doengas transmissiveis e lesces cutaneas serao afastadas do servi-

¢o por tempo determinado pelo medico r‘esponsével.

ART. 14 - O pessoal que se encontrar dentro
do estabelecimento manipulando qualquer tipo de alimento nao poderé, ao

mesmo tempo, manipular moeda cerrente.

ART. 15 - Aos funcionarios do estabelecimento
cabe:

I - apresentarem-se de jaleco de cor clara, limpo, conservado, devendo
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estar sempre abotoado quando em uso;

II - para manipuladores de alimentos, torna-se obrigatorio o uso de gorro
ou bone; R

IIT - os cabelos, barbas e unhas deverao apresentar-se devidamente apara-
dos;

IV - nao portarem adormos, aneis, pulseiras, brincos, relégios, etc.,

quando manipulando alimentos.
PARTE 11

HIGIENE E FISCALIZAGAO SANITARIA

CAPITULO ITI

NORMAS GERAIS DE HIGIENE

ART. 16 - Os estabelecimentos regidos por es-
te regulamento deverao manter suas instalagoes, equipamentos e pessoal em
condigoes sanitarias adequadas de modo a nao par em risco a saude de seus
usuarios.

ART. 17 - Os estabelecimentos mencionados em
todo este capitulo ficam obrigados a realizar dedetizagao anual ou a crité-

rio da Secretaria Municipal de Saude, Familia e Bem-Estar Social.
Secao I

Dos Hoteis, Pensoes, Bares, Restaurantes, Lanchonetes,

Padarias e Estabelecimentos Congéner'es

ART. 18 - As normas gerais para os estabele-
cimentos, do ponto de vista técnico, quanto a construgao, higiene e limpe-
za, alimentos e bebidas, constam de manual técnico elaborado pela Secreta-
ria Municipal de Saiude, Familia e Bem-Estar Social, que devera ser respei-

tado pelos estabelecimentos constantes deste regulamento.

ART. 19 - Nos locais onde se fabricam, prepa-

ram, beneficiam, acondicionam e comercializam os alimentos, e proibido:
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fumar, quando estiver manipulando, servindo ou em contato com o eli-
mento, devendo ser afixado, no local, cartaz com os dizeres: "Proi-

bido Fumar'';
varrer a Seco;

ter, em deposito, substancias nocivas a saude ou que possam -

alterar, fraudar ou falsificar alimentos;

ter produtos, maquinas ou utensilios alneios as atividades;

‘uso de pratos, copos e talheres quando quebrados, lascados cu racha-

dos;

permanéncia de qualguer animal estranho as atividades do estabeleci-

mento;

possuir latas de lavagem destampadas e perto da area de manipulagao

de alimentos.

ART. 20 - Os guardanapos e demais pegas de

cama e mesa serao de uso pessoal, sendo vedada a sua utilizacao sem estarem

lavados, e, quando usados, guardados em local adequado e fechado ate sua

remogao e lavagem.

PARAGRAFO UNICO - As camas, colchoes, traves-

seiros, assim como demais moveis, deverao estar em perfeito estado de con-

servagao e higiene.

I

cabe:

1T

IT1

v

ART., 21 - Aos motéis cabe:

utilizagdo de maquinas de esterilizagao de roupas de cama e banho

e de embalagem em plastico;

uso de lacre de papel nos vasos sanitarios, revestindo a borda de
suas tampas, sendo o mesmo desinfetado e lacrado a cada nova utili-
28Ca0.

ART. 22 - Aos estabelecimentos de hospedaria

obedecer aos artigos dispostos neste capitulo;

possuir dormitorios com area de 6 (seis) metros quadrados, no mini-

mo, quando destinados a uma pessoa;

lavanderias compostas de 3 areas isoladas para lavagem e secagem,

depésito de roupas servidas e depésito de roupas limpas;

sala de estar geral com area suficiente para descanso.
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ART, 23 - Aos estabelecimentos que fabricam

e/ou comercializam alimentos previstos neste capitulo cabe:

IT -

IIT -

v -

VII -

VIII -

respeitar as normas de higiene e limpeza;
nac reutilizar alimentos de outras refeigoes;

possuir chaminés de modo a evitar a produgao de fumaga ou fagulhas

prejudiciais a sande;
possuir instalagaes sanitarias com papel higiénico e toalhas de pa-

pel;

utilizar processo mecanicos no preparo de massas € outros produtos,

restringindo-se ao maximo o uso manual;
utilizar égua filtrada para preparo de alimentos;

conservar as massas, caldos e outras substancias ja preparadas, en-
quanto nao utilizadas, em recipientes adequados e protegidos, sob

pena de serem apreendidos;
manter as massas de secagem sempre sob prateleiras apropriadas.

ART. 24 - As chamadas '"vitaminas vivas", com-

preendendo, igualmente, 0s sucos e refrescos de frutas naturais e artifi-

ciais,

T -

1T -

IIT -

v -

be:

T -

ITIT -

deverao obedecer, na sua fabricagao, as seguintes exigencias:

quando em sua composigéo for utilizada agua, esta sera sempre fil-

trada;

quando em sua composicao for utilizado leite, este devera ser pas-

teurizado;

uso de somente frutas frescas, devidamente acondicionadas em reci-

pientes e ambientes adequados;
preparc no momento de servir ao consumidor.,

ART. 25 - As panificadoras e confeitarias ca-

respeitar demais disposigSes constantes deste regulamento;

possuir amassadeiras mecanicas, restringindo-se ao maximo a manipu-

lagao manual;

manter as massas e alimentos, apos sairem do forno, em prateleiras,
em local adequado;
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IV - possuir recipientes adequados para a guarda de farinha, fuba, sal, a

gucar e congeneres;

\Y - realizar transporte e entrega de pées, biscoitos e similares em cai-
xas plasticas ou balaios forrados e protegidos, em veiculo de uso ex

clusivo para tal fim, a criterio da autoridade sanitaria.

ART. 26 - Em quitandas, as frutas e verduras

devem estar frescas e bem acondicionadas em bancas apropriadas.

ART. 27 - Em pastelarias, além dos demais

dispositivos, e obrigatorio:
I - utilizar oleo de fritura nao saturado e limpo;
IT - manter recheios e massas sempre frescas e bem guardadas.

ART. 28 - As sorveterias devem utilizar, obri

gatoriamente, leite pasteurizado na fabricagao dos produtos comercializados.
Secao IT

Dos supermercados, armmazens, mercearias e depositos

ART. 29 - Os supermercados devem ter area
suficiente para estocagem, acondicionamento, depésito de alimentos e produ-

tos, embalagens vazias e utensilios de limpeza.

§ 12 - Para produtos pereciveis ou que neces-
sitam de congelamentb, deverao possuir camaras frigorificas na estocagem e
exposigao.

§ 2¢ - Deverao seguir os valores minimos  de

espessuras de estrados referidos no art. 11.

§ 3° - Deverao respeitar os demais dispositi-

vos deste regulamento.
Secao III

Dos agougues, peixarias, casas de aves e congeneres
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ART. 30 - Para construgao ou instalagao dos
estabelecimentos citados nesta segao, sera necessario observar as seguintes

normas: -

I - piso resistente e impermeabilizado e éngulo,das paredes entre si, e

destas com o piso, arredondado;

II - torneiras nas paredes, possibilitando abundancia de égua, e ralos

nos pisos, de modo a permitir a lavagem do compartimento;

III - boa ventilagao natural e uso de aparelhos eletrocutores para exter-

minio de insetos nocivos;
IV - pias de lavagem sifonadas para a rede de esgoto.

ART. 31 - As camaras, balcoes ou geladeiras
deverao ser proporcionais ao tamanho do movimento comercial do estabeleci
mento e destinadas, exclusivamente, a conservagéo de carnes, peixes e con-
géneres.

ART. 32 - Fica proibido nos agougues, peixa-

rias e similares:

I - uso de machadinha, que sera substituida por serra elétrica;

IT . - emprego de papéis velhos, jornais, etc., para envolver carnes e vis-
ceras;

III - a salga de carnes ou industrializagao das mesmas;

v - a aplicagao de serragem de madeira no piso;

V - uso de solugdes antisseépticas, sendo permitido apenas agua e sabzo;

VI - fumar durante atendimento ao consumidor;

VII - uso de cepo, mesas ou balcoes de madeira.

ART. 33 - As carnes moidas s0 poderao ser
vendidas quando processadas na presenga do consumidor, na quantidade pedi-
da, sendo observadas as condigGes de higiene do moedor, que nao poderé ter
outra finalidade.

ART. 34 - O transporte de carnes e similares
SO poderé ser feito em veiculos com carrocerias isotérmicas e/ou veiculos
comuns desde que mantenham a temperatura e higiene adequadas, sendo que os

ossos devem ser guardados ate o posterior recolhimento no veiculo préprio.

ART. 35 - Os produtos carneos comercializados
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devem ser provenientes de matadouros ou abatedouros cadastrados, que tenham
fiscalizagcdo sanitaria, devendo estar adequados e carimbados, nao sendo
permitido a comercializagao destes sem inspegao veterinaria municipal, es-
tadual ou federal.

ART. 36 - Os utensilios de manipulagdo, ins-
trumentos e ferramentas de corte devem ser feitos de material inoxidavel e

cabo branco, bem como mantidos em rigoroso estado de higiene.
Secao IV

Dos estabelecimentos industriais de alimentos

ART. 37 - Estao compreendidos nesta segao os
seguintes estabelecimentos: fabricas de doces, biscoitos, gelo, massas,
conservas, tor‘r‘efagéo de café, fabrica de bebidas, beneficiadoras de arroz,

industrias de balas e congeneres.

PARACRAFO UNICO - Os referidos estabelecimen-—
tos devem obedecer aos dispositivos deste regulamento e a legislagao esta-

dual e federal vigentes.

Segao V

Das farmacias, casas de produtos agropecuarios, hospitais,

clinicas e prestadores de servicos de saude

ART, 38 - Os produtos veterinarios de uso
controlado, os agrotoxicos e afins, so poderéo ser comercializados direta-
mente ao usuario mediante apresentacao de receituario proprio, prescrito

por profissional legalmente habilitado.

§ 12 - A produgao, embalagem e rotulagem, o
transporte, a comercializacac e o destino final dos residuos e embalagens
de agmtéxicos obedecerao ao disposto na lei federal n? 7.802, de 11.07.89,
regulamentada pelo decreto n? 98.816, de 11.,09.90.

§ 22 - O armazenamento dos produtos referi-
dos neste artigo dever‘,é ser feito em local apropriado, ventilado e separado

de produtos para consumo humano e animal.
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ART. 39 - A fiscalizagao e verificagao das
condicoes de funcionamento das farmacias, clinicas e laboratorios serzo
feitas pela Secretaria Municipal de Sande, por profissional legalmente ha-
bilitado.

ART. 40 - A fiscalizagao do funcionamento de
hospitais e casas de saide € fungao da Secretaria Municipal de Saude, em
consonancia com normas da Secretaria de Estado da Saide e Ministério da
Saude, atraves da Vigiléncia Epidemiolégica e Vigil'éncia Sanitaria, que

contara com profissionais legalmenté habilitados para tal.

PARAGRAFO UNICO - A Comissao de Controle de
Infecgao Hospitalar e o r‘esponsével tecnico de cada estabelecimento ficarao
obrigados a colaborar e fornecer condicoes para o perfeito desempenho de
suas fungoes.

ART. 41 - As saunas, casas de banho, acade-
mias de ginéstica e musculacao devem seguir as normas de higiene e limpeza,
tanto para as instalagSe‘s, como méveis, chuveiros e banheiras, como aos
complementos (sabonetes, roupas, toalhas), devendo possuir medico ou pro-

fissional habilitado r‘esponsével para funcionamento adequado.

ART. 42 - Todos os estabelecimentos contem-
plados neste capitulo devem seguir medidas de controle gqguanto ao material
contaminado e seguir a nor'ma.tizagéo deste regulamento no artigo especifico

sobre 1lixos especiais.
Segao VI

Dos Estabelecimentos de Estetica Pessoal

ART. 43 - Os institutos de beleza, cabelei-

reiros e barbearias devem possuir:

I -~ pentes, tesouras e outros utensilios de uso coletivo , desinfetados
apos O uso;

iI - toalhas e golas de uso individual, substituiveis apés sua utiliza-
Gao;

III - cadeiras com encosto para a cabega revestido de pano ou papel;

IV - recipientes e utensilios previamente esterilizados ou flambados,

quando se tratar de manicure e pedicure.
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§ 12 - Fica proibido o uso de navalha, sendo

permitido apenas as laminas descartaveis.

§ 2° - A esterilizagao deve ser feita de for-

ma adequada, seguindo as orientagoes da Vigiléncia Sanitaria.

ART. 44 - Nao sera permmitido utilizagZo de
utensilios velhos ou enferrujados para corte de cabelos e barbas, bem como

manicure e pedicure. :
Segao VII

Dos Clubes e Estabelecimentos de Ensino

ART. 45 — As escolas deverao ter compartimen~
tos sanitarios devidamente separados por sexo, observando as exigéncias de
higiene e limpeza.

ART. 46 - Os locais destinados a produgao,
\fenda ou distribuigao de alimentos ou bebidas, deverao satisfazer as exi-
géncias para estabelecimentos comerciais de géneros alimenticios, no que
for aplicavel.

ART. 47 - Os reservatorios de égua potével
naé escolas terao capacidade adequada para o namero de alunos e deverao ser
lavados e desinfetados periodicamente, a critério das autoridades sanita~-
rias.

PARAGRAFO UNICO - As escolas devem possuir
bebedouros para uso individual, ou outra forma que garanta a qualidade da

agua, nao sendo permitido uso de um mesmo recipiente por mais de um aluno.

ART, 48 - Nos clubes desportivos, as piscinas

deverap estar em perfeito estado de conservagao e funcionamento.

§ 12 - Os tanques deveraop ter revestimento
interno de material impermeével y super‘ficie lisa, fundo com declividade
conveniente, nao sendo permitido mudangas bruscas, ate a profundidade de 2m
(dois metros).

' § 2¢ - A desinfecgao das aguas de piscinas
sera feita com o emprego de cloro, seus compostos ou outros agentes de de-
sinfecgao de agua.

§ 32 - Toda piscina devera ter um técnico

responsével pela manutengéo e tratamento.
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§ 42 - Os clubes desportivos devem possuir
salva~vidas, devidamente habilitado, durante o periodo de funcionamento das
piscinas. ’

ART. 49 - Os clubes desportivos devem manter
um médico responsével pelos exames dos banhistas para uso de piscinas cole-
tivas.

A ART. 50 - Os vestiarios e demais dependéncias
do clube devem seguir os dispositivos deste regulamento e normas basicas de

construgao.
Segao VIII

Dos ambulantes e festejos pﬁblicos

ART. 51 - Sao considerados feste jos p&blicos
aqueles realizados nas vias pﬁblicas ou em recintos fechados de livre aces-
SO ao pﬁblico.

PARAGRAFO UNICO - Devera ser consultada a Vi-
giléncia Sanitaria quando da realizagéo destes festejos, para a adequada o-
rientagao. ,
' ART. 52 - Nos festejos populares de gqualquer
natureza, nas barracas de comidas e nos balcoes de bebidas, deverao ser u-
sados somente ccopos € pratos de papel, pléstico ou similares, descartéveis,

por medida de higiene e bem estar do pﬁblico.

PARAGRAFO UNICO - Quando houver, por parte do
6rg§o competente, instalagéo de rede de égua canalizada e de éguas servidas
dentro das barracas, sera permitido copos, pratos e utensilios permanentes,

desde que sejam lavados em égua corrente e limpa.

ART. 53 - Os alimentos preparados e cozidos
devem estar protegidos adequadamente, de forma a nao oferecer riscos de de-
terioragéo, caso contrario serao apreendidos e inutilizados pela Vigiléncia

Sanitaria, a fim de evitar intoxicagao alimentar.

ART. 54 - Devera haver espago suficiente para

manipular os alimentos e para servir ao publico, devidamente separados.

ART. 55 - Os traillers, comeércio ambulante e
congeneres, estarao sujeitos as disposicoes deste regulamento, no que cou-
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ber, e especificamente ao disposto nesta segao, combinados a legislagéo de
posturas e afins.
PARAGRAFO UNICO.- A localizagao deste tipo de

comercio devera ser definida pela Prefeitura Municipal, atraves do érgéo

competente.

ART. 56 - Para efeito deste regulamento, de-
fine-se:

I - ambulante: vendedor de produtos alimenticios sem estar estabelecido,
que se utiliza de banca, barraca ou carrinho de mao, em atividade
lucrativa de carater eventual ou transitério;

ITI - ambulante transportador: aguele que se utiliza de veiculo auto-motor
para desenvolver atividade lucrativa de carater eventual ou transi-
tério, vendendo produtos alimenticios.

ART. 57 - Nao € permitido ao ambulante:

I - preparo de bebidas e alimentos fracionados;

II - venda de bebidas alcéolicas;

IIT - venda de produtos pereciveis sem armazenamento adequado.

PARAGRAFO UNICO - As normas II e III contidas
neste artigo tambem se enquadram ao ambulante transportador, nao sendo,

ainda, permitido:
I - preparar e servir refeigoes completas;
II - vender porgaes.fracionadas de alimento nao natural.

ART. 58 - Os requisitos basicos para o comér—

cio ambulante transportador e congeneres sao:
I - nao utilizar veiculo ou banca como dormitorio;

II - possuir espago interno suficiente para permanencia do manipulador e

balcao para servir ao publico;
IIT - possuir égua corrente.

PARAGRAFO UNICO - A preparagao, fracionamento
de alimentos para venda imediata, bem como lanches répidos, sao permitidos

desde que observadas as seguintes condigSes:

I - uso de utensilios e recipientes descartaveis, inutilizados apés uma

unica serventia;
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IT - alimentos e outras substancias bem armazenados e tampados;
IIT - alimentos pereciveis mantidos sob refrigeragao;
IV - nao deve haver contato direto das maos com o alimento, devendo-se

utilizar pegadores e espétulas.

ART. 59 - A venda, pelo vendedor ambulante,
de sorvetes, refrescos, alimentos prontos, para imediata ingestéo, SO sera
permitida em carrocinhas, cestos ou recipientes fechados, exceto aqueles
empacotados ou com embalagem de fabricagéo cuja venda e permitida em caixas

ou cestos abertos.

PARTE III

DOS ALIMENTOS

CAPITULO IV

DEFINIGOES GERAIS

ART. 60 - As definigoes relativas a alimentos
estao contidas em anexo que compoe este regulamento, devendo ser respeita-

das de acordo com a legislagao federal.

ART. 61 - Quanto ao registro, rotulagem, pa-
droes de identidade e qualidade dos alimentos, devem ser respeitadas as de-
finigoes da Lei Federal n® 986, de 21/10/69.

ART. 62 - O emprego de aditivos intencionais
nos alimentos sO sera tolerado no limite permitido pela Comissao Nacional
de Normas e Padroes para Alimentos, ou orgao que a substitua, segundo o De-
creto Federal n® 50.040, de 21.01.61, que normatiza o emprego de aditivos

quimicos nos alimentos.
CAPITUIO V

DA VIGILANCIA DOS ALIMENTOS

ART. 63 - Os géner‘os alimenticios devem, o-
brigatoriamente, ser protegidos por involucros pr‘éprios e adequados no ar-

mazenamento, transporte, exposigéo e comercio.
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§ 1° - No acondicionamento nao € permitido
contato direto com jornais, papéis tingidos, impressos ou sacos destinados

ao condicionamento de lixo, de acordo com a legislacdo vigente.

§ 22 - Os alimentos que, por forga de sua co-
mer‘cializagéo, nao puderem ser protegidos por involucros, devem ser abriga-
dos em local adequado, a fim de evitar contaminagao, sendo manuseado com u-

tensilio apropriado, para evitar contato direto com as maos.

ART. 64 - Os utensilios e recipientes dos es-
tabelecimentos onde se preparam e/ou consomem alimento deverao ser lavados
e higienizados, ou serao usados recipientes descartaveis, sendo inutilizado

apos 0 uso.

Segao I

Colheita de amostra e anélise fiscal

ART. 65 - Compete a fiscalizagfo sanitaria
realizar periodicamente, ou quando necessério, colheita de amostras de ali-

mentos para efeito de analise fiscal.

§ 12 - A colheita de amostra sera feita sem

abr'eenséo do produto, quando se tratar de analise de rotina.

§ 22 - Se o resultado de analise for condena-
torio, a autoridade sanitaria podera efetuar nova colheita, com apreensao

do produto, lavrando auto de apreensao e deposito.

ART. 66 ~ A amostra representativa do alimen-
to ou material sera dividida em tres partes, tornadas individualmente in-
violadas no ato da colheita, sendo uma delas entregue ao pr‘opr‘ietério ou
responsével pelo produto, para servir de contra prova, e as duas outras en-

caminhadas ao laboratorio oficial ou credenciado.

ART. 67 - Concluida a analise fiscal, o labo-
ratorio remetera o laudo respectivo em trés vias, no minimo, a autoridade
fiscalizadora, a qual, por sua vez, encaminhara uma das vias ao responsével
pelo alimento, outra ao produtor do alimento e, com a terceira via, ins-

truira o processo, se for o caso.

§ 12 - Se a analise comprovar infragao de

qualquer preceito deste regulamento, a autoridade sanitaria poder‘é lavrar
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auto de infragao e multa.

§ 22 - Contara o infrator, a partir do rece-
bimento do auto, de dez dias para interpor o recurso e requerer pericia de
contra prova dirigida a Secretaria Municipal de Saide.

§ 32 - Em caso de alimentos ou produtos pere-
civeis, 0 prazo para interpor recursos e per‘icia de contra prova e de 72
(setenta e duas) horas.

§ 49 — A pericia sera efetuada sobre a amos—
tra em poder do possuidor ou respohsével pelo produto, no laboratorio ofi-
cial ou credenciado, que tenha realizado a analise fiscal, aplicando-se a

contra prova o mesmo metodo de analise empregado na analise fiscal.

ART. 68 — Em caso de divergencia dos laudos
oficiais, poderé ser realizado novo exame sobre a segunda amostra em poder
do laboratorio.

PARAGRAFO UNICO - Em caso condenatério do a-
limento, a fiscalizagéo sanitaria tomara as medidas cabiveis, desde a a-
preensac dos produtos ate sua inutilizagao, respeitando em todos os casos

a legislagao federal vigente.

ART. 69 - O laboratorio oficial ou credencia-
do devera respeitar os prazos para anélise, sendo de 15 (quinze) dias o
prazo maximo a partir do recebimento da amostra e, em caso de produtos pe-
reciveis, este prazo nao poderé ultrapassar 24 (vinte e quatro) horas, apés

a entrega do material.

Segao II

Da qualificagao dos alimentos

ART. 70 - Considera-se alimento deteriorado
0 que tenha sofrido avaria ou prejuizo €em sua pureza, composigao ou carac-
teres organolépticos, por agéo de temperatura, parasitas, microorganismos,
sujidades, transporte inadequado, prolongado armazenamento, mau acondicio-

namento ou consequéncia de outros agentes.

ART. 71 - A venda do leite "in natura" sera
fiscalizada pela Vigiléncia Sanitéria, desde a solicitagac de exames de ga—
do ate a fiscalizagéo dos veiculos e condigSes de higiene do produto, con-
forme Decreto Municipal n? 3.847, de 02.05.88.
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ART. 72 - Considera-se adulterado, o leite
que:
I - for adicionado égua;
II - tiver sofrido subtragéo de qualquer de seus elementos, inclusive a
gordura;
III - for adicionado substancias conservadoras ou qualgquer elemento estra-

nho a sua composicao.
ART. 73 - Os produtos, quando nap se enqua-
drarem nos-padroes estabelecidos neste regulamento, nas normas técnicas es-

peciais e caracteres organolepticos, serao apreendidos, devendo ser:

I - condenados, quando os padroes fisico-quimicos e microbiologicos nao

for atendido;

II - doados, quando nao venham a colocar em risco a saude da populagao,
a uma instituiggo de caridade, mediante recibo de entrega do produ-
to.

ART. 74 - Os produtos como manteiga, queijo,
pescados, ovos, mel,carnes, doces e demais de origem animal deverao sofrer
inspegéo veterinaria federal, estadual ou municipal, contando, para isso,

com a integragao dos orgaos competentes na inspegao sanitaria.

ART. 75 - O controle para o queijo sera esta-
belecido em normas basicas pela Secretaria de Saﬁde, para verificagéo da

qualidade deste produto exposto a venda.

ART. 76 -~ O controle de qualidade do mel de
abelha sera efetuado de 'acordo com requerimento de apicultor ou produtor ao
Secretario Municipal de Saﬁde, através de protocolo, no qual solicitara os
selos de garantia da Prefeitura, ficando a Vigiléncia Sanitaria responsével'

pela colheita do mel e envio ao laboratorio.

§ 12 - Segundo a anélise, serao distribuidos

os selos de garantia aos produtores.

§ 22 - Em caso de mel adulterado, sera sus—

pensa a entrega do selo de garantia ate novas analises,

§ 32 - 0 mel que nao atender a legislacao es-

pecifica podera ser apreendido e inutilizado.

ART. 77 - Os vinagres e bebidas também ficam
sujeitos a legislagao federal vigente e as normas técnicas especiais, sendo
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tambem empregado esforgo de integragéo ao municipio entre os diversos or-

gaos competentes para a fiscalizagﬁo das normas basicas sobre bebidas.

ART. 78 - Para os produtos de fabricagao ca-

seira de consumo € comercializagéo no municipio, serao exigidos:

I - rotulo simples do produto, contendo: nome de fantasia, proprietério,

c.G.C., 1nscrlgao estadual, peso bruto, enderego, data de fabrlcagao,

II - processos adequados de obtengéo ou transfbrmagao, dentro das normas

de higiene e limpeza;
III - embalagem adequada para O tipo de produto a ser comercializado.

§ 12 - A.VigilénciaASanitéria procederé vis-
toria no local de manipulagéo destes alimentos, orientando e verificando

possiveis pontos criticos de contaminagéo.

§ 2¢ - Nao se enquadram neste artigo alimen-
tos ou produtos sob controle interestadual do Servigo de Inspegéo Federal
(SIF) ou Divisao Nacional de Alimentos (DINAL).

§ 3¢ - Os hospitais devem comunicar casos de
intoxicagao ou infecgao causadas por alimentos, atravées de notificagao ao

setor de Vigiléncia Sanitaria.

ART. 79 — A Vigildncia Sanitéria mantera en-
tendimentos com o Setor da Prefeitura responséyel pelo abastecimento do mu-
nicipio, visando garantir a populaﬂaa a oferta de hortigranjeiros de boa
qualidade e dentro dos padroes legais permitidos para residuos de agrotox1—
cos.

PARAGRAFO UNICO - Para cumprir o disposto
neste artigo, a Vigiléncia Sanitéria.poderé fazer coleta de hortigranjeiros
no CEASA/Pogos e demals equipamentos de abastecimento e emitir o competente
certificado sanitario.

ART. 80 — Para melhor cumprimento das normas
contidas neste regulamento, fica a Prefeitura Municipal autorizada a reali-
zar convenio com 1aboratorios oficiais e/ou credenciamento estadual para as
analises necessarias.

PARAGRAFO UNICO - Os convenios, nos termos da

lei, deverao ser referendados pela Camara Municipal.
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PARTE IV

DA HIGIENE PUBIICA

CAPITULO VI

DA HIGIENE DOS TERRENOS, QUINTAIS E VIAS PUBLICAS

ART. 81 - Todos os prédios, quintais e terre-
nos baldios localizados no perimetro urbano ficam sujeitos as normas sani-
tarias previstas neste regulamento, e serao fiscalizados em conjunto com os
demais orgaos da Prefeitura.

ART. 82 - Os responséveis por terrenos onde
forem encontrados focos e viveiros de moscas, mosquitos, animais pegonhen-
tos e formigas, ficam obrigados a execugao das medidas necessarias & sua

extingao, atraves de notificagZo preliminar.

PARAGRAFO UNICO - A Vigilancia Sanitiria o-
rientara aos responséveis formas de controle de vetores e insetos em seus

respectivos terrenos.

CAPITULO VIT

DO LIXO

ART. 83 - A remogao do lixo & obrlgator‘la,

nos termos da leglslagao em vigor,

ART. 84 - Sap considerados lixos especiais a-
queles que, por sua constituigéo, apresentem riscos maiores para a popula-
gao, assim definidos:

a) lixos hospitalares;

b) lixos de laboratorios de analises e patologia clinica;
c) lixos de farmacias e drogarias;

d) lixos quimicos;

e) lixos radioativos;

f) lixos clinicos e de hospitais veterinarios.
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§ 1° - Os lixos de laboratorios de analises
e patologia clinica deverso estar acondicionados em recipientes adequados

a sua natureza, de maneira a nao contaminarem as pessoas e o ambiente.

§ 29 - Os lixos especiais tratados neste ar-
tigo serao acondicionados em recipiente resistente, de forma a impedir va-
zamentos, nao podendo ser colocados em vias publicas, sendo recolhidos den-

tro do estabelecimento de procedéncia, por Srgéo competente.

§ 32 - Deveréo ser usados sacos plésticos de
cor leitoéa, volume adequado, resistentes, lacrados com fita crepe ou arame
plastificado.

§ 42 - As agulhas e outros materiais cortan-
tes ou perfurantes deverao ser colocados em caixas antes de serem acondi-
cionados em sacos plasticos.

ART, 85 - Quanto ao lixo, em geral, e proibi-

do:

I - utilizar, quando "in natura", para alimentagao de animais;

IT - depositar ou ser langado em éguas de superficie;

IIT - queimar ao ar livre;

IV - ser acumulado em terrenos e habitagaes, sem protegéo;

Vv - utilizar restos de alimentos e lavagem provenientes de hospitais.

ART. 86 - Quanto as condigoes de coleta e
destino do 1lixo, devem ser respeitados os artigos 125 e 138 da Lei Orgénica
do Municipio de Pogos de Caldas, de 21.03.90.

CAPITULO VIII

DO SANEAMENTO BASICO

ART. 87 - E obrigatoria a ligagao de toda
construgao considerada habitavel a rede publica de abastecimento de agua,
sempre que existente.

§ 1¢ - Todo reservatorio de agua potavel deve
sofrer limpeza e desinfecgéo periédica. ‘

§ 29 - A execugao das instalagdes domicilia-

res adequadas para abastecimento de égua e de obrigagéo do proprietério,
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cabendo ao ocupante a sua manutencao e conservagao.

§ 32 - Na observancia das cisternas devem ser
realizadas analises periodicas € observar as,condigaes e a distancia reco-

mendada pela Organizagéo Mundial de Saide (OMS).

ART. 88 -~ Todos os prédios residenciais, co-
merciais e industriais, localizados em areas servidas por sistema oficial
de coleta de esgoto, serap obrigados a fazer as ligagoes ao respectivo sis-
tema, sempre que existente.
‘ PARAGRAFO UNICO - A execugao das instalagoes
adequadas para a ligagao a rede pﬁblica de esgoto e de obrigagao do pro-

prietario, cabendo ao ocupante a sua manutengac e conservagao.

ART. 89 — Quando solicitada, a autoridade sa-
nitaria podera realizar laudo especifico, se as condigSes encontradas indi-
carem falta de condigoes minimas de higiene e saneamento nos prédios resi-

denciais, comerciais e industriais.

PARAGRAFO UNICO - Uma vez constatada contami-
nagéo e orientado corretamente a sua desinfecgéo, nao sanando o problema,

torna-se obrigatério o aterramento da fonte de égua.
CAPITULO IX

DAS PISCINAS

ART. 90 - O termo '"piscina" abrangeré apenas
a estrutura destinada a banhos de lazer, prétidas de esportes aquéticos e

préticas fisioterépicas, desde que destinada a uso pﬁblico.

ART. 91 - Devera o clube ou entidade esporti-

va manter funcionarios para manutengao e limpeza das piscinas.

§ 19 - Devem ser respeitados os artigos 47 e
48 deste regulamento.
§ 2° - Devera ser respeitada a legislagao fe-

deral vigente, nos termos tecnicos quento a higiene das piscinas.

§ 32 - Nas piscinas particulares poderé haver
interferencia da Vigiléncia Sanitaria, desde que haja suspeita, do ponto de

vista de saide publica, de foco de infecgao.
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CAPITULO X

DA CRIAGCAO DE ANIMAIS E CONTROLE DE ZOONOSES

-

ART. 92 -~ E proibido criar ou conservar ani -
mais, notadamente suinos, no perimetro urbano, que, por sua natureza, quan-—
tidade ou ma instalagéo, possam ser causa de insalubridade, incamodo, risco
ao vizinho ou populacao.

PARAGRAFO UNICO - O nZo cumprimento da noti-
ficagao preliminar implicara em multa e, em caso de reincidéncia, na a-
preensao dos animais.

ART. 93 - E permitida a criagdo de caes, ga-
tos, aves e outros de pequeno porte, desde que obedecidas as normas exigi-
das pela Vigiléncia Sanitaria.

§ 19 - Os criatorios (viveiros, canis, etc.)
instalados em local aprovado pela Prefeitura, deverao manter alto padrao de

higiene e possuir licenca e fiscalizagao da Secretaria Municipal de Saude.

§ 22 - O numero de animais dentro dos criato-

rios devera ser proporcional ao tamanho das instalagSes.

§ 32 - A criagao de animais silvestres é re-
gulamentada pela Policia Florestal e Instituto Brasileiro do Meio-Ambiente
e dos Recursos Naturais Renovaveis (IBAMA), devendo ser observadas as nor-
mas pertinentes destes Orgaos.

ART. 94 - Todo cao deve ser conduzido em vias
pﬁblicas por seu dono, devendo estar preso em coleira, evitando, assim,

possiveis ataques aos transeuntes e outros animais.

§ 12 - Todo animal considerado vadio podera

ser capturado pela Secretaria Municipal de Servigos Urbanos.

§ 22 - Uma vez capturado, sera mantido no Ca—

nil Municipal, tendo prazo adequado para ser retirado.

ART. 95 - Os animais considerados suspeitos
de portarem doengas potencialmente transmissiveis ao homem, em particular
a raiva, serao recolhidos para observagao em local de isolamento, sendo 1i-

berados apenas sob autorizagao direta do medico veterinario responsével.

§ 12 - Os animais devem possuir atestado de

vacinagao anti-rabica, devendo ser vacinados antes de serem retirados do
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Canil, caso nao sejam suspeitos de portarem a raiva.

§ 2° - Sendo suspeito, sera acompanhado pelo
médico veterinario e vacinado pelo proprietario, apés o tempo de observa-

géo, apresentando ao medico veterinario responsavel o respectivo atestado.

ART. 96 - A pratica de observacao podera o-
correr no domicilio do proprietério, desde que este oferega condigSes ade-
quadas de seguranga para tal, ficando, ainda, o proprietario do animal res—
ponsével pelo acompanhamento, obrigado a comunicar imediatamente ao médico
veterinario da Secretaria Municipal de Saide ou médico veterinario particu-

lar da confianga do proprietério, qualquer alteragao ou morte do animal.

PARAGRAFO UNICO - Os profissionais veterina—
rios deverao comunicar a Secretaria Municipal de Saﬁde, em caso de suspeita
du constatagao de existencia de qualquer doenga de animais, consideradas
zoonoses, principalmente a raiva, leptospirose, toxoplasmose, cisticercose

e leishimaniose,

CAPITULO XI

DO CONTROLE DE VETORES

ART. 97 - As atividades de combate, controle
ou erradicagéo destes vetores serao objeto de planejamento e programagéo
pelos diversos 6rgéos envolvidos da Prefeitura e comunidade, observados os

seguintes procedimentos:

I - planejamento e programagao;
II - educagao sanitaria e divulgagio;
III - orientagao técnica;
IV - levantamento dos focos e abrigo dos vetores;
v - ataque;
VI - avaliacdo dos resultados.
ART. 98 - O controle tornafse importante e
objetivara:
I - adiminuigao da populagao destes vetores;
II - a redugao da possibilidade de contato com as fontes de infecgao e a-

limentos;
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IIT - a agao educativa junto aos escolares;
IV - a divulgagao do bem-estar da comunidade com o equilibrio do meio-am-
biente. -

ART. 99 - Na agao contra roedores e demais

vetores, cabera:

I - a autoridade sanitaria, a orientagao tecnica da Vigilancia Sanitaria

e as medidas educativas;

II - aos particulares, as medidas.de anti-ratizagao nas edificagdes que

ocupam, nas areas anexas € nos terrenos de sua propriedade;

III - a Prefeitura Municipal, a execugao das medidas de anti-ratizagao em

vias publicas e terrenos do Municipio.

ART. 100 - SO poderao ser utilizados, para o
controle de vetores, os inseticidas registrados pelo 6rg50 federal compe-
tente e que se destinem a pronta aplicagéo por gquaisquer pessoas, para fins
domesticos, ou a aplicagdo e manipulaglo por pessoas ou organizacio espe-

cializada, para fins profissionais.

§ 12 - Somente poderao ser empregados, para
fins domésticos, raticidas registrados pelo 6r‘g50 federal competente e

classificados como de baixa e media toxidade.

§ 22 - Os raticidas de alta toxidade serao

privativos de empresas e entidades especializadas.

ART, 101 - A aplicagao dos inseticidas e/ou

raticidas devera ser orientada por pessoal técnico habilitado.

§ 1° - Este pessoal devera utilizar equipa-

mento adequado de protegao individual.

§ 2° - O pessoal destinado a aplicagao em em-
presas e entidades pl:lblicas devera possuir, obrigatoriamente, cartao indi-
vidual de identificagao e habilitagso. '

ART. 102 -~ As empresas especializadas na ma-—
nipulagao e/ou aplicagao de saneantes domissanitarios e/ou raticidas somen

te poderao funcionar mediante registro na Vigilancia Sanitaria Municipal.

§ 19 - As empresas, além de obedecer ao dis-
posto neste regulamento, deverao possuir local independente destinado a ma-
nipulagao e preparo de formulagdes.
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§ 29 - Deverao possuir instalagdes sanitarias
dotadas de um chuveiro para cada cinco empregados e, ainda, local para ar-

mazenamento de materias-primas e produtos preparados.

§ 3% - Os estabelecimentos citados neste ar-
tigo sO poderao operar no municipio com assistencia e responsabilidade efe-
tiva de tecnico habilitado.

§ 4¢ - Os estabelecimentos devem adotar medi-
das especiais para proteger a popqlagéo contra os danos ou incomodos resul-

tantes da manipulagéo dos produtos inseticidas ou raticidas.

PARTE VI

DAS INFRAGOES SANITARIAS

CAPITULO XII

DO PROCESSO DE EXECUGAO DAS PENALIDADES

ART. 103 - O processo de execugéo das penali-
dades referentes as infragoes sanitarias contidas neste regulamento seguem

os artigos definidos na Lei Complementar n? 1, de 05.07.90, Parte II.

§ 12 - Os graus de infragao, referidos no ar-

tigo 15 da lei, serao classificados em tres categorias:

I - 3% grau ou infragao leve: aquela em que o infrator seja beneficiado

por circunstancias atenuantes, com multa de 1 (uma) a 3 (tres) UFPCs;

II - 29 grau ou infragéo grave: aquela em que for verificada uma circuns-

tancia agravante, com multa de 4 (quatro) a 6 (seis) UFPCs;

IIT - 19 grau ou infragéo gravissima: aquela em que sejam verificadas duas

ou mais circunsténcias agravantes, com multa de 7 (sete) a 10 (dez)

UFPCs.
§ 29 - Sao consideradas circunstancias ate-
nuantes:
I - a agao do infrator nao ter sido fundamental para a consecugdo do e-
vento;

IT - o infrator, por esponténea vontade, imediatamente procurar reparar
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ou minorar as consequencias do ato lesivo a saude publica;
IITI - ser o infrator primario;
IV - a irregularidade cometida ser pouco significativa.

§ 32 - Sao consideradas circunstancias agra-

vantes:

I - ter o infrator agido com dolo, ainda que eventual, fraude ou ma fé;

II - tendo conhecimento do ato ou fato lesivo a sande pﬁblica, 0 infra-
tor deixar de tomar providénc:ias de sua algada, tendentes a evita-lo
ou sané—lo;

ITII - ser ¢ infrator reincidente;

IV - ter a infrac;éo consequéncia grave a sande p&blica.

ART. 104 - Ficaré caracterizada, para efeito
deste regulamento, a reincidencia, quando o infrator, apés decisao do pro-
cesso que lhe houver imposto a penalidade, cometer nova infragao do mesmo
tipo ou permanecer em infr‘agéo continua, podendo a multa ser aplicada pelo
dobro do seu valor,

PARAGRAFO UNICO - A reincidéncia torna o in-
frator passivel de enquadramento na penalidade de 1° grau e a caracteriza-
cao de infragao gravissima.

ART. 105 - Sao consideradas infragoes:

I - leves: falta de limpeza e higiene de estabelecimentos; falta de car-
tela sanitéria; falta de protegéo sobre alimentos; falta de dedeti-
-zagao; presenga de animais nos estabelecimentos; criagao de animais

nao permitidos no regulamento;

IT - graves: falta de licenciamento e alvara sanitario; pessoas doentes
manipulando alimentos; venda de produtos nao permitidos; entupimento
ou vazamento de fossa septica; alimentos vencidos; contaminagéo

branda da égua e solo; dificultar a agao fiscalizadora:

111 - gr‘avissimas: alimentos e/ou produtos deteriorados; contaminagéo am-
biental por lixo ou outras substancias téxicas; adulteracao de pro-

dutos; desrespeito as leis federais vigentes.

ART. 106 - A concessao de prorrogagao de pra~
z0s para cumprimento de exig@ncias dispostas neste regulamento sera de com-
petencia do Secretario Municipal de Sande, Familia e Bem-Estar Social, sen-

do que este devera consultar o orgao fiscalizador, para averiguacao da real
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necessidade da prorrogagéo de prazo.

ART. 107 - Quando da verificagao das condi-
goes sanitarias, o estabelecimento sofrer mais de duas autuagoes, através
de auto de infragao e multa, ou nao se dispuser a sanar os problemas, a Vi-
gilancia Sanitaria poderé instruir processo fiscal para suspender seu alva-
ra de funcionamento.

ART. 108 - Serao também consideradas neste

regulamento as seguintes infragoes sanitarias federais:

I - instalar laboratorios de produgao de medicamentos, drogas, cosmeti-
cos, produtos de higiene e dieteticos ou quaisquer outros estabele-
cimentos que fabriquem alimentos, aditivos para alimentos, bebidas,
saneantes, sem registro, licenga e autorizagéo do c')rgao sanitario

competente;

II - fazer propaganda de produtos sob vigiléncia sanitéria, alimentos e

outros, contrariando a 1egislag§o sanitaria;

IIT - fraudar, falsificar ou adulterar alimentos, inclusive bebidas, medi-
camentos, insumos farmacéuticos, produtos de higiene e beleza, sa-
neantes domissanitarios e quaisquer outros que interessem a saude
pﬁblica;

v - fornecer, vender ou praticar atos de comércio em relagao a medica-
mentos, drogas e correlatos, cuja venda e uso dependam de prescrigao
medica, sem observancia dessa exigéncia e contrariando as normas le-

gais e regulamentadas.

CAPITULO XIII

DO- PROCESSAMENTO DE MULTAS E RECURSOS

ART. 109 - Transcorrido o prazo fixado de 10
(dez) dias para oferecimento de defesa, e nao havendo inter'posigao de re-
curso, O processo sera enviado ao 6r‘g§o municipal competente, para provi-
dencias cabiveis. |

PARAGRAFO UNICO - O ndo recolhimento das mul-
tas no prazo fixado, acarretara juros de mora, de acordo com a legislagao
vigente, a partir do mes subsequente ao vencimento do prazo fixado para re-
colhimento da multa.

ART. 110 - A impugnagao do auto de infragao,
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do auto de apreenséo e depésito, do auto de apreenséo e inutilizagao e da
notificagdo sera julgada pelo Secretario Municipal de Saide, em primeira

instancia, depois de ouvido o agente autuante.

§ 12 - O infrator poderé recorrer ao Prefeito
Municipal, em segunda instancia, no prazo de 10 (dez) dias, contados da de-

cisdo do Secretario Municipal de Saude.

§ 2° - As impugnagoes nao terao efeito sus-

pensivo, exceto quando daAimposigéo de penalidade pecuniaria.

§ 3¢ - O auto de apreenséo sera examinado e
julgado apenas quanto aos seus aspectos formais, nao ensejando qualquer di-

reito ao infrator no que concerne a devolugéo daguilo que fora apreendido.

§ 4° — Apos decisao denegatoria definitiva do
Prefeito Municipal, obedecidos os prazos, o processo sera enviado ao orgéo
municipal competente, para as providéncias legais cabiveis.

PARTE. VII

DAS DISPOSIGOES TRANSITORIAS

ART. 111 - A implantagao deste regulamento se
fara a partir da data de sua publicagéo, tendo em vista, em primeira ins-
tancia, a divulgacao e a orientagao da populacao e comerciantes, por in -
termédio de cartilhas de educagao popular e demais meios de comunicagao, a-

través dos quais tomarao ciéncia da nova legislagao.

ART. 112 -~ Os estabelecimentos regidos por
este regulamento, ja em funcionamento, terao o prazo de ate 6 (seis) meses
para se adequarem aos padroes aqui definidos.

PARTE VIII

DAS DISPOSIGOES FINAIS

ART. 113 - Constam deste regulamento os se-
guintes anexos:

I - Anexo I: glossario de termos técnicos e definigoes sobre alimentos:

I1 - Anexo II:Fichas Tecnicas.
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§ 1° - As normas tecnicas de alimentos e be-
bidas, limpeza e higiene e constr‘ugéo de estabelecimentos comerciais devem
ser consultadas nos manuais especificos, a disposigao dos usuarios na Se-

cretaria Municipal de Saﬁde, Familia e Bem-Estar Social.

§ 2° - As normas técnicas serao baixadas por
bor‘taria assinada pelo Secretario Municipal de Saide, Familia _e Bem-Estar
Social.

§ 32 - Quanto aos padroes fisico-quimicos,
microbiolégicos e toxicolégicos, deve ser consultada a legislacao federal
vigente nas resolugoes da Comissao Nacional de Normas e Padroes de Alimen -
tos (CNNPA) do Ministerio da Saide.

PREFEITURA MUNICIPAL DE POCOS DE CAIDAS, 23 DE MAIO DE 1991 .

Secretario Minicipal de Saude,

Familia e Bem-Estar Social
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ANEXO I

Glossario de termos técnicos

€

definigoes sobre alimentos

Aditivo incidental: toda substancia residual ou migrada presente no ali -
mento, em decorrencia dos tratamentos prévios a que tenham sido submeti -
dos a "matériarprima alimentar" e o "alimento in natura' e do contato do
alimento com os artigos e utensilios empregados nas suas diversas  fases

de fabricagéo, manipulagéo, embalagem, estocagem, transporte ou venda.

Aditivo intencional: toda substancia ou mistura de substancias dotadas ou
nao de valor nutritivo, ajuntada ao alimento com a finalidade de impedir
alteragaes, manter, conferir ou intensificar seu aroma, cor e sabor, modi
ficar ou manter seu estado fisico geral ou exercer qualquer agao exigida

para uma boa tecnologia de fabricagao do alimento.

Agente etiolégico: ser animado, capaz de produzir infecgao ou doenga in -

fecciosa.

Alimento: toda substancia ou mistura de substancias no estado sélido, 1i-
quido, pastoso ou gqualquer outra forma adequada, destinado a fornecer ao
organismo humano os elementos normais a sua formagao, manutengao e desen-

volvimento.

Alimento de fantasia ou artificial: todo alimento preparado com o objeti-
vo de imitar alimento natural e em cuja composigao entre, preponderadamen

te, substancia nao encontrada no alimento a ser imitado.

Alimento dietetico: todo alimento elaborado para regimes alimentares espe

ciais, destinado a ser ingerido por seres sadios ou doentes.

Alimento enrigquecido: todo alimento que tenha sido acrescido de substan -

cia nutriente, com a finalidade de reforgar o seu valor nutritivo.

Alimento "in natura'": todo alimento de origem vegetal ou animal para con-
sumo imediato , que exija, apenas, a remogéo da parte nao comestivel e os

tratamentosindicados para sua perfeita higienizagao e conservagao.

Alimento irradiado: todo alimento que tenha sido intencionalmente submeti

do a agao de radiagdes ionizantes, com a finalidade de preserva-1o, ou pa
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ra outros fins licitos, obedecidas as normas que vierem a ser elaboradas

pelo orgao competente da Uniao.

Alimento sucedaneo: todo alimento elaborado para substituir alimento natu

ral, assegurando o valor nutritivo deste.

Analise de controle: aquela que é efetuada apés o registro do alimento ,
quando de sua entrega ao consumo, € que servira para comprovar a sua con-
formidade com o respectivo padréo de identidade e qualidade, ou com as
normas técnicas especiais, ou ainda com o relatorio e o modelo do rotulo

anexado ao requerimento que deu origem ao registro.

Analise de rotina: analise efetuada sobre o alimento coletado pela autori
dade sanitaria competente, sem que se atribua suspeita a qualidade, e que
servira para avaliagéo e acompanhamento da qualidade dos produtos, de a-

cordo com os padroes legais vigentes.

Analise fiscal: a efetuada sobre o alimento colhido pela autoridade fisca
lizadora competente e que servira para verificar a sua conformidade  com

os dispositivos deste regulamento e de suas normas tecnicas especiais.

Analise prévia: a analise que precede o registro de aditivos, embalagens,
equipamentos ou utensilios e de cadjuvantes da tecnologia de fabricagao de

alimentos.

Aproveitamento condicional: utilizagao parcial ou total de um alimento ou
matériarprima alimentar inadequado para o consumo humano direto, que, a—
pés tratamento, adquire condigaes para seu consumo, seja na alimentagao do

homem, seja na alimentagao de animais.

Artropodes inopoftunos: culex (pernilongo), simulium (borrachudo), culi -
coides (mosquito polvora), pulex (pulgas), cimex (percevejos), piolhos e

sarnas, entre outros.

Artrépode peconhento: aguele que segrega substancias toxicas (venenos) i-
noculadas atraves de 6rgéos especializados e utilizadas no ataque a caga

ou como meio de defesa.

Autoridade fiscalizadora competente: o servidor legalmente autorizado pe-

lo orgao competente da Secretaria Municipal de Salde.

Caracteres organolépticos: conjunto de aspectos basicos de um alimento

compreendendo cor, odor, sabor, textura e aspecto visual.

Carrocerias isotermicas: compartimentos dotados de termostato ou outro

meio que conserve a temperatura interna adequada, sem haver oscilagao.
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- Coadjuvante da tecnologia de fabricagao: substancia ou mistura de substin
cias empregadas com a finalidade de exercer a agao transitoria em qual -
quer fase do fabrico do alimento e deles retiradas, inativadas e/ou trans
formadas, em decorrencia do processo tecnolégico utilizado, antes da ob -

tengao do produto final.

- Comércio ambulante: para efeito deste regulamento, toda e qualquer forma
de atividade lucrativa, de carater eventual ou transitéria, que se exercga
de maneira itinerante, nas vias e logradourocs pﬁblicos, ou que realize !

vendas a domicilio.

- Desinfecgao: processo fisico ou quimico no qual ocorre a eliminagZo de ger

mes e microorganismos de superficies, podendo ser parcial ou total.

- Embalagem: gualquer forma pela qual o alimento tenha sido acondicionado ,

guardado, empacotado ou envasado.

- Estabelecimento: o local onde se fabrique, produza, manipule, beneficie ,
acondicione, conserve, transporte, armazene, deposite para venda, distri-
bua ou venda alimento, matériarprima alimentar, alimento "in natura", adi
tivos intencionais, materiais, artigos e equipamentos destinados a entrar

em contato com os mesmos.

- Esterilizaggo: processo fisico no qual ocorre a destruigao total de ger —

mes e microorganismos.

- Laboratorio oficial: orgéo tecnico especifico do Ministerio da Saude, bem

como oS orgéos congeneres da Secretaria de Saude do Estado e do Municipio.

- Laudo tecnico: documento que relata uma situagao ou verificagao da consta

tagao, emitido por ‘profissional habilitado.

- Matériarprima alimentar: toda substancia de origem vegetal ou animal, em
estado bruto, que, para ser utilizada como alimento, precise sofrer trata

mento e/ou transformagao de natureza fisica, quimica ou biologica.

- Material resistente a corrosao: material que mantenha as caracteristicas
originais de sua superficie sob influencia prolongada de alimentos, com -
postos para limpeza ou solugaes desinfetantes ou outras que possam entrar

em contato com o mesmo.

- Orgao competente: o Orgdo competente da Unido, bem como os orgaos fede -
rais, estaduais, municipais, dos Territorios e do Distrito Federal, congé

neres, devidamente credenciados.

- Padrao de identidade e qualidade: o estabelecido pelo drgdo competente da
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Unido, disposto sobre a denominagdo, definigao e composigao de alimentos,
matérias-primas alimentares, alimentos "in natura'" e aditivos intencio -
nais, fixando requisitos de higiene, formas de envasamento e rotulagem ,

”

metodos de amostragem e analise.

Produtos alimentares: todo alimento derivado de materia-prima alimentar '
ou de alimento "in natura', adicionado ou néo, de outras substancias per-

mitidas, obtido por processo tecnolégico adequado.

Profissional legalmente habilitado: pessoa‘especializada, habilitada por
orgao’ profissional, treinada para a realizagao de determinada fungao  a-

poiada por lei.

Propaganda: a difusao, por qualquer meio de indicagao, e a distribuigéo de
alimentos relacionados com a venda e o emprego de matériarprima alimentar,
alimento "in natura" ou materiais utilizados no fabrico ou preservagéo ,

objetivando promover ou incrementar o seu consumo.

Roedores de importancia sanitaria: ratos e camundongos pertencentes as es

pecies rattus novergicus, rattus rattus e musmusculus.

Rotulo: qualquer identificagao impressa ou litografada, bem como os dize-

res pintados ou gravados a fogo, por presséo ou decalcagéo, aplicados so-

bre o recipiente, vasilhame, envoltorio, cartucho ou qualquer outro tipo

de embalagem do alimento ou sobre o que acompanha o continente.

Saneantes domissanitarios: produtos quimicos cujas finalidades s30 para e

xecutar limpeza, desinfecgao e higienizagao.

Servigos temporérips: o estabelecimento, comércio ou vendedor ambulante '
que opere em local, por um periodo que nao exceda a 21 (vinte e um) dias

e que esteja ligado a atividades festivas.

Vetor: ser animado capaz de transmitir doengas, podendo ser portador do a

gente etiolégico.

Vetor biolégico e molusco hospedeiro intermediario: artropode e molusco no
qual se passa, obrigatoriamente, uma das fases do desenvolvimento de deter

minado agente etiolégico.

Vetores mecanicos: musca (mosca doméstica), periplaneta e blatta (bara -

tas).

Zoonoses: doengas dos animais vertebrados passiveis de serem transmitidas

ao homem,



