SECRETARIA MUNICIPAL DO GOVERNO

LElI N° 9.274 /

“INSTITUI O SERVICO DE INSPECAO
MUNICIPAL DE PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL NO MUNICIPIO DE POGOS DE CALDAS
E DA OUTRAS PROVIDENCIAS.”

Faco saber que a Camara Municipal aprovou e eu, Sérgio Antbnio Carvalho de
Azevedo, Prefeito Municipal, sanciono e promulgo a seguinte Lei:

TITULO |
DAS NORMAS GERAIS

Art. 1% Fica instituido o Servico de Inspegao
Municipal de Produtos de Origem Animal — SIM/POA-POCOS, subordinado a
Secretaria Municipal de Desenvolvimento Econdémico e Trabalho — SMDET, com a
funcéo de inspecionar e fiscalizar a industrializagdo, o beneficiamento e o transporte
de alimentos de origem animal com finalidade industrial, nos limites do Municipio de
Pocos de Caldas, com fulcro no artigo 23, incisos Il e Vi, da Constituicdo Federal, na
Lei Federal n° 7.889, de 23 de novembro de 1989, e na legislacio correlata.

§ 1°. O Servico de Inspegao Municipal de Produtos
de Origem Animal de Pogos de Caldas sera designado pela sigla “SIM/ POA-POCOS”.

§ 2° A Secretaria Municipal de Saude, através da
Vigilancia Sanitaria, continuara fiscalizando e inspecionando todos os alimentos no

comeércio, varejo e atacado, em consonancia com a legislagao sanitaria em vigor.

CAPITULO |

DO OBJETIVO E DEFINICOES

Art. 2°. A presente Lei estabelece os requisitos
gerais de higiene, documentacdo, normas de inspegao, area fisica e de boas praticas
de fabrica¢ao para produtos de origem animai, eiaborados ou industriaiizados, com o
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intuito de assegurar a inocuidade dos alimentos de forma que estejam aptos ao
consumo humano, visando a protecdo e a promogéo da salde publica.

Art. 3°. Para efeitos desta Lei, entende-se por:

- estabelecimento de alimentos elaborados/industrializados: espaco delimitado
que compreende o local e a area que o circunda, onde se efetiva um conjunto
de operagbes e processos que tem como finalidade a obtengdo de um
alimento elaborado, assim como o armazenamento e transporte de alimentos

e/ou matéria-prima;

II—  manipulagdo de alimentos: operagbes que se efetuam desde a obtencédo da
matéria-prima até o produto acabado, em qualquer etapa da sua obtengao,
processamento, armazenamento e transporte;

- elaboragdo de alimentos: conjunto de todas as operagdes e processos
praticados para a obtengdo de um alimento acabado, que altera de alguma
forma a caracteristica da matéria-prima utilizada;

IV- fracionamento de alimentos: operagdes pelas quais se fraciona um alimento
sem modificar sua composi¢ao original;

VI—- boas praticas de fabricagdo: procedimentos necessarios para a obtengao de
alimentos indcuos;

VIl- d6rgao competente: organismo oficial ou oficialmente reconhecido ao qual o
governo outorga faculdades legais para exercer suas fungdes;

VIl - adequado: necessario para alcancar o fim que se almeja;

IX- limpeza: eliminacdo de residuos sélidos, restos de alimentos, pé ou outras

matérias indesejaveis, visiveis a olho nu;

X—  contaminacgdo: presenca de substancias ou agentes estranhos de origem

biolégica, quimica ou fisica, consideradas nocivas para a saude humana;

Xl— desinfecgdo: € o método capaz de eliminar a maioria dos organismos
causadores de doengas, com exce¢ao dos esporos;

Xll - esterilizacdo: € o método que destréi todos os organismos patogénicos
(bactérias, fungos, esporos e virus) mediante a aplicagéo de agentes fisicos,
guimicos e fisico-quimicos;

Xl - desinfestagdo: € o método de controle de pragas urbanas;

XIV — higienizacdo: reducdo, por intermédio de agentes quimicos ou meétodos

fisicos adequados, do numero de micro-organismos no prédio, instalacoes,
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equipamentos, utensilios e manipuladores, a um nivel que impeca a
contaminacdo do alimento que se elabora, compreendendo as etapas de
limpeza e desinfecgao;

XV — inspec¢éo agropecuaria: qualquer acdo de inspecao, fiscalizacdo, lavratura de
autos e termos fiscais e/ou aplicagdo de penalidades, desenvolvidas pelo
6rgao agropecuario sobre a industrializagdo de produtos de origem animal,
com o intuito de monitorar a inocuidade dos produtos e a verificagdo das
condigdes de licenciamento para funcionamento de estabelecimentos;

XVI - produtos de origem animal: o pescado e seus derivados, o leite e seus
derivados, o ovo e seus derivados, a came e seus derivados e os produtos
das abelhas e seus derivados;

XVII - produto novo: aquele que tiver sofrido alteragio, adicdo ou subtragdo de
composi¢do, ingrediente, aditivo ou coadjuvante de tecnologia;

XVIII - fiscal agropecuario: médico veterinario, servidor efetivo, com suas atribuicées
definidas na Lei Complementar n°® 68, de 22 de junho de 2006 ou outra que
vier a substitui-la;

XIX — adulteragbes:

a) as matérias-primas e os produtos que tenham sido privados parcial ou
totalmente de seus componentes caracteristicos em razdo da
substituicdo por outros inertes ou estranhos, ndo atendendo ao disposto
em legislacéo especifica;

b) as matérias-primas e os produtos com adicdo de ingredientes, aditivos,
coadjuvantes de tecnologia ou de substancias de qualquer natureza,
com o objetivo de dissimular ou de ocultar alteragées, deficiéncias de
gualidade da matéria-prima, defeitos na elaboragdo ou de aumentar o
volume ou o peso do produto,

c) os produtos que, na manipulagdo ou na elaboracdo, tenham sido
empregadas matérias-primas ou ingredientes improprios ou que nao
tenham sido empregadas matérias-primas ou ingredientes improprios ou
que nao atendam ao disposto no padrao de identidade e qualidade ou na
formulacgdo indicada na licencga do produto;

d) os produtos em que tenham sido empregados ingredientes, aditivos ou
coadjuvantes de tecnologia diferentes daqueles expressos na
formulacdo original ou sem prévia autorizacdo do SIM/POA-POCOS; ou

3de3s



Prrcfoitura Manceqpal do FPogos de Caldas

SECRETARIA MUNICIPAL DO GOVERNO

e) os produtos que sofram alteragcbes na data de fabricagdo, na data ou no
prazo de validade;

falsificagdes:

a) quando tenham sido utilizadas denominacdes diferentes das previstas
nesta lei, em normas complementares ou no licenciamento de produtos
juntos ao Servigo de Inspegdo Municipal de Produto de Origem Animal
do Municipio de Pogos de Caldas;

b) os que tenham sido elaborados, fracionados ou reembalados, expostos
Ou Nd0 ao consumo, com a aparéncia e as caracteristicas gerais de

outro produto e que se denominem como este, sem que o seja;

c) quando o rétulo do produto contenha dizeres, gravuras ou qualquer
expressao que induza o consumidor a erro ou confusdo quanto a origem,
a natureza ou a qualidade do produto ou lhe atribua qualidade
terapéutica ou medicamentosa;

d) os que tenham sido elaborados de espécie diferente da declarada no

rotulo ou divergente da indicada na licenca do produto; ou

e) o0s que nao tenham sofrido processamento especificado em sua licenca,
expostos ou ndo ao consumo, e que estejam indicados como um produto
processado.

CAPITULO Il

DO AMBITO DA FISCALIZACAO

Art. 4°. A fiscalizagdo de que trata esta Lei atuaré:

nos estabelecimentos processadores de produtos de origem animal em que
ocorra 0 seu preparo ou industrializacdo, sob qualquer forma, para o
consumo humano,

nos entrepostos de recebimento e distribuicdo do pescado e nas fabricas que
os industrializarem;

nas usinas de beneficiamento do leite, nas fabricas de laticinios, nos postos
de recebimento, refrigeracdo e manipulagdo dos seus derivados e nos
respectivos entrepostos;

nos entrepostos de ovos e nas fabricas de produtos derivados;
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V- nos entrepostos que, de modo geral, recebam, manipulem, armazenem,
conservem ou adicionem produtos de origem animal;

VI—- nas propriedades rurais, quando existir a industrializagdo de produtos de
origem animal.

Paragrafo unico. A Licenca SIM/POA-POCOS dara
direito a comercializacdo dos produtos apenas no ambito do Municipio de Pogos de
Caldas/MG.

Art. 5% A inspegdo  agropecuaria  no
estabelecimento se dara quando da liberagéo da licenga SIM/POA-POCOS de forma
rotineira e sempre que se fizer necessaria, podendo ser realizada por equipe
multiprofissional, mas sempre obrigatoriamente com a presenga de um profissional
médico veterinario, atendo-se:

- aos estabelecimentos onde sdo recebidos, manipulados, elaborados,
beneficiados, transformados, preparados, conservados, armazenados,
depositados, acondicionados, transportados, embalados, rotulados,
distribuidos e comercializados produtos alimenticios de origem animal com o
intuito de industrializacao;

Il—  a fiscalizagdo das condi¢gbes de higiene das instalagdes, dos equipamentos,
moveis, utensilios e dos manipuladores de alimentos dos estabelecimentos
referidos no inciso | do caput deste artigo;

- & fiscalizacdo e controle de todos os materiais, produtos, utensilios e
equipamentos utilizados no processo fabril, que devera ser entendido como
desde a selegcdo e armazenamento da matéria-prima até a expedi¢do do
produto acabado, incluindo o seu transporte;

IV - & disciplina dos padrées higiénicos, sanitarios e tecnolégicos dos produtos
alimenticios, tendo em vista as boas praticas de fabricacdo, os
procedimentos operacionais padronizados e os padroes de identidade e
qualidade dos produtos;

V-  a fiscalizagdo e ao controle do uso dos aditivos e de coadjuvantes de
tecnologia empregados na industrializagdo.

Secdo |

Da Competéncia
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Art. 6°. Para a comercializagdo de produtos de
origem animal no ambito do Municipio, os estabelecimentos de que trata o art. 4°
desta Lei deverdo efetuar seu cadastro no Servigo de Inspecio Municipal de Produtos
de Origem Animal do Municipio de Pogos de Caldas.

Art. 7°. A competéncia para a inspeg¢do do
estabelecimento com a finalidade de concessdo da licenga SIM/POA-POCOS, é da
Secretaria Municipal de Desenvolvimento Econdémico e Trabalho, por meio de médico

veterinario que exercera a fungao de fiscal agropecuario.

Segao ll
Das Condi¢oes de Obtencgido da Licenga e do Funcionamento

Subsecio Unica

Da Documentagao e Condicdes

Art. 8° Os estabelecimentos somente serdo
considerados aptos a comercializarem os seus produtos apds obterem a devida
licenca SIM/POA-POCOS para o estabelecimento e para os produtos alimenticios
fabricados.

§ 1° O requerimento da licenca no SIM/POA-
POCOS devera ser dirigido & Secretaria Municipal de Desenvolvimento Econdmico e
Trabalho, instruido com os seguintes documentos:

|- requerimento de vistoria do terreno ou area;

Il— planta baixa em escala 1:50 ou 1:100 com layout de equipamentos do
estabelecimento, acompanhada de memorial descritivo de construgdo e

memorial descritivo econdémico sanitario;

lll— copia do registro de cadastro de contribuinte do Imposto sobre Operacdes
relativas a Circulacdo de Mercadorias e Prestagdo de Servigos de Transporte
Interestadual e Intermunicipal e de Comunicacdo — ICMS ou da inscrigdo de
produtor rural na Secretaria de Estado da Fazenda;

IV—- copia do registro no Cadastro Nacional de Pessoa Fisica — CPF ou do
Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — CNPJ, em ambas as possibilidades

atualizado;
6 de 35



SECRETARIA MUNICIPAL DO GOVERNO

V - copia do contrato ou estatuto social da firma registrada no 6rgao competente;
VI—  alvara de licenca fornecido pelo Municipio de Pogos de Caldas;

VIl- laudo laboratorial de exames fisico-quimico e bacteriologico da agua
utilizada, formmecidos por laboratério credenciado por 6rgao competente,

devendo ser renovados semestralmente;
VIl - licenca ambiental fornecida pelo 6rgao competente;

IX— relagdo dos produtos a serem fabricados, volume de producéo pretendido,
sua formulag@o e suas respectivas formas de produgcdo (memorial descritivo
econdmico sanitario);

X—- manual de boas praticas de fabricacdo e procedimentos operacionais
padronizados;

Xl — relagdo dos funcionarios, com detalhamento de funcdo e atestado de salude
ocupacional, devendo ser renovada anualmente;

Xl - certificado de controle de pragas no estabelecimento, expedido por empresa
licenciada pela Vigilancia Sanitaria;

Xlll — certificado de limpeza dos reservatérios de agua, expedido por empresa
licenciada pela Vigilancia Sanitaria, devendo ser renovado semestralmente;

XIV — certificado de responsabilidade técnica, emitido pelo respectivo
conselho de classe do responsavel técnico pelo estabelecimento.

§ 2°. A licenga no SIM/POA-POCOS somente sera
emitida ap6s apresentacdo de toda a documentacgdo listada nos incisos do § 1° deste
artigo, acrescida do laudo favoravel de vistoria do local, emitido pelo medico

veterinario, e comprovante de pagamento da taxa de licenciamento.

§ 3°. A licenga do estabelecimento tera validade de
1 (um) ano, por se tratarem de estabelecimentos de altissimo risco sanitario, cuja
renovacgao devera ser solicitada com até 60 (sessenta) dias de antecedéncia do seu
vencimento.

§ 4° As autoridades agropecuarias da SMDET
possuem livre acesso, a qualquer tempo, aos estabelecimentos ou locais que
desenvolvem, isolada ou cumulativamente, qualquer atividade prevista nesta Lei,

podendo solicitar informagdes e documentos complementares.

§ 5° O licenciamento do produto podera ser
cassado caso o produto deixe de atender as caracteristicas industriais, tecnologicas
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e/ou sanitarias de produ¢do que garantam a sua inocuidade, bem como as normas
impostas por esta Lei e demais legislagcbes especificas, municipais, estaduais ou
federais.

Art. 9°. Os estabelecimentos processadores de
alimentos de origem animal abrangidos por esta Lei deverao ainda:

|- manter em arquivo proprio, sistema de controle que permita confrontar, em
qualidade e quantidade, o produto processado com o lote que |lhe deu
origem;

- manter em arquivo e apresentar, quando solicitado, analises bromatolégicas
semestrais do produto acabado;

Ill-=  outras formalidades exigidas pela legislagdo sanitaria/ agropecuaria.

Art. 10. Satisfeitas as exigéncias fixadas na
presente Lei, a SMDET expedira a Licenga “SIM/POA POCOS” constando o seu
numero, nome da empresa € outros detalhes necessarios.

§ 1° Havendo mudan¢a no contrato social da
empresa interessada, com alteragcdo de sua razdo social, de seu objeto social ou de
seu Cadastro Nacional de Informagdes Sociais — CNIS, devera ser solicitada nova
licenga.

§ 2°. Quando do inicio da fabricagdo de novos
alimentos, deve o interessado primeiramente comunicar ao 6rgao fiscalizador, por
meio de protocolo de formulario préprio, para que seja concedida licenca, ficando
sujeito as penalidades previstas em lei, caso nao o faga.

§ 3° O encerramento do funcionamento do
estabelecimento e a paralisagdo da producdo de determinado produto alimenticio
deverdo ser comunicados pelo representante legal do estabelecimento através de
documento protocolado na SMDET.

§ 4° Serdo publicados no Diario Oficial do

Municipio tanto a concessao da licenca quanto o seu cancelamento.

Art. 11. A venda, amrendamento, doagdo ou
qualquer operacdo que resulte na modificacdo da razdo social e/ou do responsavel
legal do estabelecimento industrial, bem como qualquer modificagdo que resulte na
alteragdo do licenciamento, deverdo necessariamente ser comunicados pelo

adquirente ao Servico de Inspec¢do Municipal de Produtos de Origem Animal do
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Municipio de Pogos de Caldas, bem como encaminhada toda a documentacéo
probatoria para modificagdo da licenga.

Paragrafo unico. Qualquer ampliagdo, remodelagéo
ou construgdo no estabelecimento registrado s6 podera ser feita apos prévia
aprovacao do projeto arquitetdnico pelo Servigo de Inspegdo Municipal de Produtos de
Origem Animal do Municipio de Pogos de Caldas.

Segio lll

Da Apreensao para Fiscalizagéo

Art. 12. Em se tratando de produto sujeito ao
controle sanitario, far-se-a a coleta de amostra para a realizagdo de andlise fiscal,

quando o caso assim o exigir, podendo ser aplicadas as medidas cautelares previstas
nesta Lei.

Paragrafo uanico. Na coleta de amostra o Fiscal
Agropecuario devera firmar o competente recibo.

Art. 13. A coleta de amostra de produto para a
andlise fiscal acontecera sempre que se fizer necessaria a verificagdo da inocuidade

ou monitoramento da qualidade, e podera ser acompanhada das medidas cautelares
previstas nesta Lei.

§ 1°. A analise fiscal sera realizada em laboratério
oficial ou em érgdo congénere estadual ou municipal credenciado.

§ 2°. A amostra a que se refere o caput deste artigo
sera colhida do estoque existente e dividida em trés partes, das quais uma sera
entregue ao detentor ou ao responsavel pelo produto para servir de contraprova, e
duas encaminhadas ao laboratorio oficial de controle.

§ 3°. Cada parte da amostra sera tornada inviolavel
para que se assegurem as caracteristicas de conservagao e autenticidade.

§ 4°. Se a quantidade ou a natureza do produto ndo
permitirem a coleta de amostra, sera ela levada ao laboratério onde, na presenga do
possuidor ou do responsavel e de duas testemunhas, sera realizada a analise fiscal da
amostra unica.

§ 5°. No caso de produto perecivel, a analise fiscal
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sera feita no prazo de 10 (dez) dias e, nos demais casos, no prazo de 30 (trinta) dias,
contados da data de recebimento da amostra.

§ 6°. A coleta de amostra para andlise fiscal podera
ser dispensada quando for constatada, pelo fiscal agropecuario, falha ou irregularidade
no armazenamento, transporte, na venda ou na exposicdo de produto destinado ao
consumo.

Art. 14. Da andlise fiscal sera lavrado laudo
minucioso e conclusivo, que sera arquivado no SIM/POA-POCOS, extraindo-se copias
que integrardo o processo administrativo e serdo entregues ao detentor ou ao
responsavel e ao produtor, se for o caso.

Art. 15. Caso o resultado do laudo laboratorial for
condenatorio, o fiscal agropecuario lavrara o auto de infragdo e o termo de apreenséo
e inutilizag&o do produto, que serdo assinados pelo infrator ou por duas testemunhas,
e neles especificara a natureza, marca, o lote, a quantidade e a qualidade do produto,
bem como a embalagem, o equipamento ou o utensilio.

CAPITULO Il
DAS CONDIGOES HIGIENICO-SANITARIAS E DAS EXIGENCIAS
DE CONSTRUGAO E AREA FISICA

Secdo |

Das Condigdes Higiénico-Sanitarias

Subsegiao |

Dos Funcionarios

Art. 16. As pessoas envolvidas na manipulagao e
processamento de alimentos deverdo apresentar atestado de saude ocupacional, nao
portar adornos (brincos, anéis, pulseiras, relogios, entre outros), usar uniformes
adequados e limpos, em conformidade com a atividade desenvolvida, além de

atendimento a outras exigéncias estabelecidas na legislagédo vigente, e ainda:
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- devem ter pleno conhecimento dos riscos de contaminacdo e de suas
consequéncias, devendo ser capacitados em técnicas de higienizacgio,
microbiologia basica e boas praticas de fabricagao;

- ndo deverdo ser depositadas roupas, objetos pessoais ou materiais
estranhos a produ¢do nas areas de manipulagdo de alimentos e suas
dependéncias;

- em qualquer local do estabelecimento que haja manipulagido de alimentos,
aqueles que o fizerem deverdo possuir certificado de treinamento ou
instrucdo adequada e continua em relacdo ao contato manual, na higiene dos
alimentos e pessoal e nas boas praticas de fabricagdo, a fim de evitar a
contaminagao;

IV—- as pessoas que mantém contato com os alimentos durante seu trabalho
devem submeter-se a exames médicos por intermédio dos o6rgaos
competentes de saude antes do seu ingresso e anualmente, especialmente

quando existirem razdes clinicas ou epidemiolégicas para tal;

V- toda pessoa que esteja de servico em uma area de manipulagdo de
alimentos devera manter-se em apurada higiene pessoal, em todas as etapas
dos trabalhos, mantendo-se uniformizado, calcado adequadamente, sem
bigode, sem barba, com unhas aparadas e sem esmalte, com os bragos
depilados ou cobertos e com os cabelos cobertos;

VI— o uniforme devera ser mantido limpo, devendo ser retirado todo e qualquer
objeto de adorno como anéis, pulseiras e similares;

VIl— os manipuladores deverdo utilizar equipamentos de protecdo individual
(EPI's) condizentes com o trabalho executado, fornecidos pelo
estabelecimento;

VIll = nas areas onde sejam manipulados alimentos é proibido todo ato que possa

originar uma contaminagao dos alimentos, tais como comer, fumar, cuspir ou

outras praticas anti-higiénicas.

Subsecdo Il

Da Manipulacao dos Produtos

Art. 17. Os estabelecimentos deverdo cumprir as

normas de area fisica e procedimentos para producgdo de alimentos de origem animal;
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ser isolados e terem acesso independente de qualquer outra edificacdo, somente
utilizar agua potavel, inclusive para lavagem, bem como atender 3 legislacao federal,
estadual e municipal vigente que regulamenta a matéria, devendo, ainda, requerer
aprovag@o do projeto arquitetdnico nas Secretarias Municipais de Planejamento,
Desenvolvimento Urbano e Meio Ambiente e de Desenvolvimento Econdmico e
Trabalho.

Art. 18. Os produtos de origem animal deverao ser
armazenados e transportados em condigdes e temperaturas adequadas para a
preservagao de sua qualidade.

§ 1°. A embalagem dos alimentos de origem animal
de consumo humano devera obedecer as condigdes de higiene necessarias a boa

conservagao do produto, sem colocar em risco a saide do consumidor.

§ 2° A normatizagdo de rotulos devera ser
regulamentada pelo Executivo, seguindo a legislagdo federal que disciplina a questao.

Art. 19. E vedada a criacdo de animais destinados
a alimentacdo humana em areas onde a presenca de substancias potencialmente
nocivas, especialmente a agua, possam provocar a contaminagdo de seus derivados
em niveis que representem risco para a saude.

Art. 20. Os métodos, procedimentos e rotina de
trabalho devem ser higiénicos, sem constituir perigo para a saude nem provocar a
contaminagdo dos produtos.

Art. 21. Devem ser tomadas precaugbes
adequadas para evitar contaminagdes quimicas, fisicas, microbiologicas ou por outras
substancias indesejaveis, nos termos das normas de saude sanitaria/agropecuaria.

Paragrafo unico. Os procedimentos de manipulagéo
devem obedecer as boas praticas estabelecidas nas normas de saude

sanitaria/agropecuaria para que impeg¢am a contaminac&o dos materiais.

Art. 22. Nos locais de manipulagédo dos alimentos,
todas as estruturas e acessorios elevados devem ser instalados de maneira a evitar
sua contaminagdo direta ou indireta, da matéria-prima e do material de embalagem,
por gotejamento ou condensacgao e que ndo dificultem as operacgdes de limpeza.

Paragrafo unico. Nos locais estipulados neste artigo
fica vedado o uso de mezanino.
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Art. 23. Os insumos, matérias-primas e produtos
finais deverao ser depositados sobre estrados ou similares, exceto os de madeira,
separados das paredes e com altura que permita a correta higienizag&o da area.

Art. 24. O estabelecimento devera dispor de
abundante abastecimento de agua potavel, com pressdo e temperatura adequadas,
apropriado sistema de distribuicdo e adequada protegdo contra a contaminagéo,
reservatério adequado e higienizagio periddica a ser realizada, no maximo, a cada 6
(seis) meses.

Art. 25. O vapor e o gelo utilizados em contato
direto com os alimentos ou com as superficies que entrem em contato com esses ndo
poderdo conter qualquer substancia que cause perigo a salde ou possa contamina-
los.

Paragrafo unico. Todos os locais refrigerados
deverdo estar providos de um termometro para o registro da temperatura, para
assegurar a uniformidade térmica na conservacdo das matérias-primas, dos produtos
e durante os processos industriais.

Art. 26. Imediatamente apés o término da jornada
de trabalho, e quando do inicio de outra, ou quantas vezes seja necessario, deverdo
ser rigorosamente higienizados o chao, incluidos os condutos de escoamento de
agua, as estruturas de apoio, as paredes das areas de manipulacao de alimentos, os
equipamentos, moéveis e utensilios.

§ 1°. Todos os produtos de limpeza e desinfecgdo
com registro no érgdo competente, deverao ser identificados e guardados em local
adequado, fora das areas de manipulacdo de alimentos, em um depésito de material

de limpeza (DML) que devera possuir tanque.

§ 2°. Os produtos devem ser convenientes para o
fim pretendido.

§ 3°. Deverdo ser tomadas precau¢des adequadas,
em termos de higienizagdo, quando se realizarem operagdes de manutengdo geral ou
especifica em qualquer local do estabelecimento, equipamentos, utensilios ou em
qualquer elemento que possa contaminar o alimento.

§ 4°. Cada estabelecimento devera assegurar sua
higienizagdo, vedada a utilizacdo, nos procedimentos de higiene, de substancias
odorizantes ou desodorizantes, em qualquer de suas formas, nas areas de
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DECRETO N° 12.824 /

“ABRE CREDITOS SUPLEMENTARES A
DOTAGOES ORGAMENTARIAS.”

O Prefeito Municipal de Pogos de Caldas, no uso de suas atribuicbes legais,

DECRETA:

Art. 1°. Ficam abertos, na lei orgcamentaria em vigor,
créditos suplementares no valor total de R$ 6.214.845,13 (seis milhGes, duzentos e
quatorze mil, oitocentos e quarenta e cinco reais e treze centavos), obedecendo a
seguinte classificagdo:

02.09.03.12.361.1204.2159. .463...3.1.90.11-Venc. e Vant. Fixas.......... 2.000.000,00
02.09.03.12.361.1204.2161..467...3.1.90.11-Venc. e Vant. Fixas.......... 2.214.845,13
02.09.03.12.365.1204.2160. .528...3.1.90.11-Venc. e Vant. Fixas.......... 2.000.000,00

DAL v vvasvassasass v vses oo RS 6.214.845,13

Art. 2°. O recurso para a abertura dos referidos
créditos sera o proveniente da anulacdo parcial/itotal das seguintes dotagbes

orcamentarias:

02.02.01.04.122.0401.2014..083...3.3.90.14-Diarias — Pesscal Civil............ 448,00
02.02.01.04.122.0401.2014..084...3.3.90.30-Material de CONSWMO. .. ......c.... 1.044,80
02.02.01.04.122.0401.2014..086...3.3.90.39-Out. Serv. de Terceiros—PJ......... 448,00
02.02.01.04.122.0401.2014..087...4.4.90.52-Equip. e Mat. Permanente............. 5,95
02.02.01.04.122.0401.2501..092. ..4.4.90.52-Equip. e Mat. Permanente............. 1,02
02.02.01.06.181.0601.2758. .096. . .3.3.90.39-Out. Serv. de Terceiros—PJ........... 1,02
02.03.01.04.121.0401.2006. .119. ..3.3.90.14-Disrias — Pessoal Civil............. 38,40
02.03.01.04.121.0401.2006. .120. . .3.3.90.30-Material de CONSUmO. ............. 1.102,40
02.03.01.04.121.0401.2006. .123. ..4.4.90.52-Ecquip. e Mat. Permanente............. 5,12
02.03.01.04.122.0401.1255. .124. . .4.4.90.52-Equip. e Mat. Permanente......... 5.000,00
02.03.02.15.121.1501.2011. .127...3.3.90.30-Material de CONSUMO. ....oveuunnnn 4.710,24
02.03.02.15.121.1501.2011..129...3.3.90.39-Out. Serv. de Terceiros—BJ.......... 71,70
02.03.03.18.541.1801.2614..136...3.3.90.39-Out. Serv. de Terceiros—PJ....... 1.024,00

02.03.03.18.541.1801.2614..137...4.4.90.51-Ckras e InstalacSes.............. 1.920,00
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§ 4°. As matérias-primas deverdo ter registro ou
cadastro em 6rgdo competente, conforme o caso estipulado em lei, e s6 podero estar
acondicionadas em embalagens integras, dentro da data de validade, dentro da
temperatura adequada e em boas condigdes de uso.

§ 5° As matériasprimas ou ingredientes
armazenados nas dependéncias do estabelecimento deverdo ser mantidos em
condigdes que evitem a sua deterioracdo, contaminacdo e a redugdo de perdas ao
minimo.

§ 6°. Devera se assegurar a adequada rotatividade
dos estoques de matérias-primas e ingredientes.

Art. 31. Os equipamentos, utensilios, moveis e
recipientes utilizados nos diversos processos produtivos ndo deverdo constituir risco a
saude.

Paragrafo unico. Os que sao reutilizados devem ser
feitos de material que permita a limpeza e a higienizacdo completa, e aqueles que
foram usados com matérias toxicas ndo devem ser utilizados posteriormente para
alimentos ou ingredientes alimentares.

Art. 32. Todos os equipamentos, moveis e
utensilios nas areas de manipulagao de alimentos, que possam entrar em contato com
estes, devem ser feitos de mateniais que nao transmitam substancias toxicas, odores,
e sabores e sejam ndo absorventes e resistentes a cormmosado e capazes de resistir a
repetidas operagbes de limpeza e higienizacdo, com superficies lisas e isentas de
imperfeicdes que possam comprometer a inocuidade dos alimentos ou sejam fontes
de contaminacdo, proibido 0 uso de madeira e outros materiais que nao possam ser
higienizados adequadamente.

§ 1° Todos os equipamentos, moveis e utensilios
deverdo estar desenhados e construidos de modo a assegurar a higiene e permitir
uma facil e completa higienizacdo e, quando possivel, serem visiveis, para facilitar a
inspegao.

§ 2°. Os equipamentos fixos deverao ser instalados

de modo que permitam facil acesso e higienizagdo, devendo ser usados,
exclusivamente, para as finalidades sugeridas pelo formato que apresentam.

Art. 33. Os meios para transportar alimentos,
transformados ou semi-processados dos locais de producdo ou armazenamento
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que permitam faciimente a higienizacdo e a desinfestacdo completas.

§ 1°. Os veiculos de transporte, pertencentes a
estabelecimentos alimenticios de origem animal, deverao possuir declaraco sanitaria
de veiculo apos sua devida inspec¢io pela autoridade agropecuaria.

§ 2° Os veiculos pertencentes a transportadoras
terceirizadas, ou pertencentes a industrias de produtos de origem vegetal, deverdo

possuir declaracao sanitania de veiculo apos sua devida inspecdo pela autoridade
competente da Vigilancia Sanitaria.

§ 3° As operacbes de carga e descarga deverdo
ser realizadas fora dos locais de elaboracdo dos alimentos, de modo a evitar a
contaminacgao destes e do ar pelos gases de combustao.

§ 4°. Os veiculos destinados ao transporte de
alimentos refrigerados ou congelados devem dispor de meios que permitam verificar a
umidade, quando necessario, e a temperatura, que deve ser mantida dentro dos niveis
adequados para a conservacao do alimento transportado.

Art. 34. Os residuos deverdo ser armazenados de
maneira adequada e aqueles residuos resultantes da elaboracdo, que sejam veiculos
de contaminacao, deverao ser retirados das areas de producao quantas vezes forem
necessarias.

Art. 35. Os residuos deverao ser manipulados de
forma que se evite a contaminacao dos alimentos e da agua potavel.

§ 1° Deverdo ser implementadas acbes que
impegam o acesso das pragas aos residuos, e estes, se existentes, deverdo ser
constantemente retirados das areas de manipulagdo de alimentos e de outras areas
de trabalho, todas as vezes necessarias, varias vezes por dia.

§ 2°. Apos a retirada dos residuos dos recipientes
utilizados para o amazenamento, todos os egquipamentos que tenham com eles
entrado em contato deverao ser higienizados.

§ 3°. A area de armazenamento de residuos devera
ser higienizada periodicamente e estar sempre organizada.
Art. 36. Os fabricantes deverdo apresentar

resultado de analise laboratorial periédica, por amostragem, comprovando que o
produto de origem animal esta apto para o consumo humano.
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§ 1° Os custos relativos a obtengdo dos laudos
serao de total responsabilidade do estabelecimento.

§ 2° Os produtos alimenticios deverdo ser
analisados em laboratorios credenciados.

Art. 37. No caso de devolugdo de produtos, estes
dever&o ser colocados em local isolado, nunca dentro da area de producdo, até que
se estabelega seu destino.

Segao ll
Das Instalagdes Fisicas

Art. 38. As instalacoes dos estabelecimentos de
que trata a presente Lei, respeitadas as normas de higiene e saude, serdo

diferenciadas de acordo com as especificidades de cada processamento, nos termos
do regulamento.

§ 1° As instalagcbes deverdo estar situadas em

zonas isentas de odores indesejaveis, fumaca, poeira e outros contaminantes, e que
ndo estejam expostas a inundacgdes.

§ 2°° As vias e areas ufilizadas pelo
estabelecimento dentro do seu limite perimetral deverao ter superficie pavimentada ou
compactada, apia para o trafego de veiculos, e possuir escoamento adequado, assim
como meios que permitam a sua limpeza.

At 39. Para a aprovagdo dos projetos
arquitetonicos pelas Secretarias Municipais de Planejamento, Desenvolvimento
Urbano e Meio Ambiente e de Desenvolvimento Econdmico e Trabalho, devera ser
levada em consideragdo a disponibilidade de espacos suficientes a realizacdo, de
modo satisfatorio, de todas as operacdes.

Art. 40. Os prédios e instalagées deverao obedecer
a legislagdo pertinente vigente, federal, estadual e municipal, ser de construgdo soélida
e sanitariamente adequada, e os materiais usados na construgdo e na manutengéo
ser de natureza tal que ndo transmitam nenhuma contaminacao ao alimento.

§ 1°. O fluxograma operacional de producéo devera
ser coerente, permitir higienizacdo facil e adequada, facilitar a devida inspecéo da
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§ 2°. Os prédios e instalagbes deverdo dispor de

- impecam a entrada ou abrigo de insetos, roedores e/ou pragas e
contaminantes ambientais, tais como fumaca, poeira, vapor e outros;

- permitam separar, por dependéncia, divisoria e outros meios eficazes, as
operagdes suscetiveis de causar contaminacgio cruzada;

- garantam a realizacao das operacdes em condigbes apropriadas e ideais de
higiene, desde a chegada da matéria-prima até a obtengdo do produto final.

§ 3° As construgcbes deverao obedecer aos
seguintes critérios:

- 0s pisos deverdo ser de materiais resistentes ao impacto, impermeaveis,
lavaveis e antiderrapantes, ndo podendo apresentar rachaduras, e de facil
higienizagdo e apresentar caida para os ralos sifonados com tampa
escamoteavel;

Il-— as paredes deverdo ser construidas e revestidas com materiais néo
absorventes e lavaveis, apresentar cor clara, serem lisas, sem fendas, e
faceis de higienizar, preferencialmente com angulos abaulados (entre parede
e parede, entre as paredes e 0s pisos, e entre as paredes e os tetos ou
forros);

- os tetos ou forros deverdo estar construidos de modo a impedir a
acumulacdo de sujidade e a reducdo ao minimo da condensacgdo e a
formacao de mofo e serem de facil higienizacao;

IV- as janelas e outras aberturas deverdo ser construidas de forma a evitar o
acumulo de sujidades, e aquelas que se comuniguem com o exterior,
deverdo estar providas de protecdo contra insetos, de facil limpeza e boa
conservacao,

V — as portas deverdo ser de material ndo absorvente, de facil limpeza e com
fechamento automatico;

VI - as escadas, monta-cargas e estruturas auxiliares, tais como plataformas,
escadas de mao e rampas, deverao estar localizadas e construidas de forma
a nao causarem contaminacio e acidentes.

Art. 41. Os estabelecimentos deverao dispor de;

|- sistema eficaz de evacuacao de efluentes e aguas residuais, o qual devera

ser mantido em bom estado de funcionamento, provido de condutos de
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evacuagao (incluido o encanamento de despejo das aguas) de dimensio
suficiente para suportar cargas maximas e construidos de maneira a evitar a
contaminacgao do abastecimento de agua potavel;

II-  barreira sanitaria para a entrada da manipulacdo, com lavatérios com agua
fria ou fria e quente, providos de elementos adequados a lavagem e secagem
das maos, porta-toalhas e recipienies coletores, sendo vedado o uso de

toalhas de pano e, no caso do uso de toalhas de papel, disponibilizadas em
numero suficiente;

- avisos indicativos de como e quando lavar as maos;

IV - instalagbes adequadas e convenientemente localizadas em area fabril para a
higienizagdo das maos, sempre que a natureza das operagdes assim 0 exigir;

V- instalagbes adequadas, respeitado o fluxo operacional para a limpeza e a
desinfeccdo dos utensilios e equipamentos de trabalho, construidas com
materiais resistentes a corrosao e que facilitem a limpeza, providas de meios
adequados para o fornecimento de agua fria, ou fria e quente, em quantidade
suficiente;

V- dependéncias industriais com suficiente iluminacdo natural e/ou artificial que
possibilite a realizacao das tarefas sem comprometer a higiene dos alimentos

e a alteracao de cores;

VIl - sistema indcuo e protegido contra rompimentos em caso de utilizagdo de
fonte de luz artificial suspensa, ou aplicada sobre a area de manipulagdo de
alimentos, em qualquer das fases de producao;

VIl - instalagcbes elétricas embutidas ou aparentes, desde que perfeitamente
recobertas por canos isolantes;

IX— ventilagdo suficiente para evitar o calor excessivo, a condensacgao de vapor, a
acumulacao de p6, bem como para eliminar o ar contaminado, com aberturas
dotadas de dispositivos que protejam conira a enirada de agentes
contaminantes, vedado o fluxo de comente de ar que transporte
contaminacao de um local para outro;

X -  meios para 0 armazenamento dos residuos e materiais ndo comestiveis,
antes da sua eliminacdo pelo estabelecimento, de forma a impedir a
presenca de pragas € a contaminacdo das matérias-primas, alimentos, agua
potavel, equipamentos, prédios e as vias internas de acesso;

Xl— copa com pia para uso dos funcionarios.
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Art. 42. Todos os estabelecimentos deverdo dispor
de vestiarios e banheiros adequados, convenientemente situados, bem iluminados e
ventilados, garantindo a eliminacdo higiénica das aguas residuais, ndo podendo ter
comunicacao direta com as areas onde os alimentos sdo manipulados.

§ 1° Os vestidrios e banheiros deverdo estar

completamente separados das areas de manipulacdo de alimentos e deverdo estar
permanentemente limpos.

§ 2°. Quanto ao numero de banheiros e separagio
por sexo, os estabelecimentos deverao atender ao disposto na legislacdo especifica.

CAPITULO IV

DAS TAXAS

Art. 43. Sera devida taxa para a emissdao e
renovacéo da Licenca SIM/POA-POCOS, conforme previsto no Cédigo Tributario do
Municipio.

Paragrafo anico. O fato gerador da taxa elencada
no caput deste artigo € a emissao do licenciamento agropecuario, que acontecera
apdés a andlise da documentacdo e a verificacdo das condicdes sanitarias do
estabelecimento pelos fiscais competentes.

Art. 44. O contribuinte responsavel pelo pagamento
da taxa € a pessoa juridica que exerca no Municipio atividade sujeita ao servigo de
inspeg¢ao agropecuaria municipal.

Art. 45. A taxa de licenciamento agropecuario de

produtos de origem animal sera devida integral e anualmente, devendo ser recolhida
atravées de Documento de Arrecadacdo Municipal — DAM quando da liberagdo do

licenciamento agropecuario e de suas posteriores renovagoes.

TiTULO NI
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO FISCAL AGROPECUARIO

CAPITULOI

DAS INFRACOES
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Art. 46. Consideram-se infracbes a desobediéncia
ou a inobservancia ao disposto nesta Lei e nas demais legislagbes aplicaveis a
espécie e, especialmente:
| — realizar atividades de elaboracdo, industrializacdo, fracionamento,
armazenamento ou transporte de produtos de origem animal sem
autorizacao pelo 6rgao competente;
- industrializar, comercializar, armazenar ou transportar matérias-primas e
produtos alimenticios sem observar as condicdes higiénico-sanitarias
estabelecidas nesta Lei;

- elaborar e comercializar produtos em desacordo com os padrbes higiénico-
sanitarios, fisico-quimicos, microbiolégicos e tecnolégicos estabelecidos por
legislactes federal, estadual ou municipal vigentes;

IV - industrializar, armazenar, guardar ou comercializar matérias-primas,
ingredientes ou produtos alimenticios com data de validade expirada;

V- transportar matérias-primas, ingredientes ou produtos alimenticios com data
de validade expirada, salvo aqueles acompanhados de documento que
comprovem a devolugéo;

VI - apresentar instalactes, equipamentos, moveis, utensilios e instrumentos de
trabalho em condi¢cbes inadequadas de higiene, antes, durante ou apos a
elaborac@o dos produtos alimenticios;

VIl -  industrializar ou comercializar matérias-primas ou produtos alimenticios
fraudados, adulterados ou falsificados;

VIl - realizar ampliacdo, remodelacdo ou construcdo no estabelecimento
registrado sem prévia aprovacdo do projeto arquitetdnico pelo Servigo de
Inspeg¢do Municipal de Produtos de Origem Animal do Municipio de Pogos
de Caldas;

IX - vender, arrendar, doar ou efetuar qualquer operacdo que resulte na
modificacdo da razdo social ou do responsavel legal e do responsavel
técnico do estabelecimento industrial, bem como qualquer modificagdo que
resulte na alteragao do licenciamento sem comunicar ao SIM/POA-POCOS;

X- nao possuir sistema de controle de entrada e saida de produtos com base
na inocuidade alimentar ou nao o manter atualizado;

Xl - nado disponibilizar o acesso ao sistema de controle de entrada e saida de

produtos quando solicitado pelo SIM/POA-POCOS;
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Xl - utilizar rétulos ou embalagens que ndo tenham sido previamente aprovados
pelo SIM/POA-POCOS;

Xlll = modificar embalagens ou rétulos que tenham sido previamente aprovados
pelo SIM/POA-POCOS;

XIV - reutilizar embalagens;

XV -  aplicar rotulo, etiqueta ou selo escondendo ou encobrindo, total ou
parcialmente, dizeres da rotulagem e a identificagio da licenga;

XVI - apresentar nos estabelecimentos odores indesejaveis, lixos, objetos em
desuso, animais, insetos e contaminantes ambientais como fumaca e poeira;

XVII - realizar atividades de industrializacao em estabelecimentos com instalagbes
em mau estado de conservacao, apresentando defeitos, rachaduras, trincas,
buracos, umidade, bolor, descascamentos e outros;

XVIII - utilizar equipamentos, moveis e utensilios que ndo atendam as condigbes
especificadas nesta Lei;

XIX — utilizar recipientes que possam causar a contaminagdo dos produtos
alimenticios;
XX - utilizar equipamentos de conservacdo dos alimentos (refrigeradores,

congeladores, camaras frigorificas e outros) em condigoes inadequadas de

funcionamento, higiene, iluminagao e circulacdo de ar;

XXI — guardar, estocar, armazenar ou ter em depoésito substancias que possam
corromper, alterar, adulterar, falsificar, avariar ou contaminar a matéria-
prima, os ingredientes ou os produtos alimenticios;

XXIl — utilizar produtos de higienizacdo ndo aprovados por 6rgao de saude
competente;

XXIIl — possuir ou permitir a permanéncia de animais nos arredores e/ou no interior
dos estabelecimentos;

XXIV — deixar de realizar o controle adequado e periodico das pragas e vetores;

XXV — permitir a presenca de pessoas e funcionarios nas dependéncias do
estabelecimento em desacordo com as exigéncias sanitarias/agropecuarias
dispostas nas legislacdes vigentes;

XXVI - deixar de fazer cumprir os critérios de higiene pessoal, treinamentos e
requisitos sanitarios previstos em legislacoes vigentes;
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XXVII — manter funcionarios exercendo as atividades de manipulagio sob suspeita
de enfermidade passivel de contaminacao dos alimentos;

XXVIIl —utilizar agua ndo potavel no estabelecimento, ndo possuir laudos de
potabilidade da agua utiizada e ndo apresentar certificado vigente de
limpeza dos reservatorios de agua;

XXIX — nao assegurar a adequada rotatividade dos estoques de matérias-primas,
ingredientes e produtos alimenticios, utilizar matérias-primas ou produtos
alimenticios vencidos, deteriorados, adulterados, fraudados ou falsificados;

XXX — desacatar, obstar ou dificultar a acdo fiscalizadora das autoridades
agropecuarias competentes no exercicio de suas fungbes;

XXXI - sonegar ou prestar informacdes inexatas sobre dados referentes a

quantidade, qualidade e procedéncia de matérias-primas e produtos
alimenticios, que direta e indiretamente interessem a fiscalizacgao;

XXXII - desrespeitar o termo de interdigao imposto pelo SIM/POA-POCOS.

CAPITULO I

DAS MEDIDAS CAUTELARES

Art. 47. Poderdo ser aplicadas pelo Fiscal
Agropecuario, sempre que houver perigo que implique risco a saude da populacgo, as
seqguintes medidas cautelares:
- apreensao de matérias-primas, produtos alimenticios, subprodutos,
ingredientes, embalagens, rotulos, utensilios e equipamentos;

Il—  interdigdo parcial ou total do estabelecimento.
§ 1° As medidas cautelares serdo aplicadas
mediante termo fiscal conjunto a lavratura do Auto de Infrac2o.

§ 2°. Cabera as Juntas Julgadoras fazer cessar o
efeito das medidas cautelares no processo administrativo, em atencao a pedido liminar
ou em juigamento, quando for o caso.

Art. 48. Os produtos alimenticios, ingredientes,
matérias-primas, subprodutos, rotulos, embalagens, utensilios e equipamentos, salvo
os casos descritos no art. 54 desta Lei, que forem apreendidos cautelarmente pela

fiscaiiza¢ao, poderao ficar Sob a guarda do proprietano € terao sua destinacao definida
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somente apos a conclusao do processo administrativo, ou mediante liminar concedida
pelas Juntas Julgadoras do processo administrativo agropecuario.

Art. 49. Decidindo o Fiscal Agropecuarioc que 0s
bens apreendidos cautelarmente deverdo ficar sob a guarda do proprietario, este
devera ser nomeado depositario fiel e firmar termo de compromisso de fiel depositario,
sendo informado sobre as penalidades constantes do artigo 5°, inciso LXVII, da
Constituicdo da Republica Federativa do Brasil de 1988 e do artigo 652 do Cédigo
Civil, de 2002, caso deixe de apresentar, quando solicitado, os bens sob sua guarda.

CAPITULO Il

DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

Art. 50. Somente serdo aplicadas sangles
administrativas quando transitado em julgado o processo administrativo, respeitando o

contraditério e a ampla defesa.

Art. 51. Sem prejuizo das responsabilidades civil e
penal cabiveis, as infragcbes a esta Lei acarretardo, isolada ou cumulativamente, as

seguintes sangdes, independentemente da aplicacdo de medidas cautelares:

| — adverténcia;

- multa;

Ill- apreensdo de matérias-primas, produtos alimenticios, subprodutos,
ingredientes, embalagens, rotulos e utensilios;

IV - inutiizacdo das matérias-primas, produtos alimenticios, subprodutos,
ingredientes, rotulos e embalagens;

V- interdicdo total ou parcial do estabelecimento;

VI- cancelamento da licenca SIM/POA-POCOS do estabelecimento e do produto.

Paragrafo unico. Sem prejuizo das penalidades
previstas neste artigo, os custos referentes a efetivacdo das sangbes de apreenséo e
inutilizacao correrao as expensas do autuado.

Secgdo |

Da Adverténcia
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Art. 52. A adverténcia sera cabivel nas seguintes
condicoes:
| — o infrator ser primario, e ndo incorrer em agravantes;

- o dano puder ser reparado;

- ainfragdo cometida n&o causar prejuizo a terceiros;

IV - o infrator ndo ter agido com dolo ou ma-fé;
V —  ainfracdo ser classificada como leve.
Secao ll
Da Multa

Art. 53. A sancao de multa, graduada de acordo
com a gravidade da infracdo, sera aplicada mediante processo administrativo

agropecuario e o seu valor sera recolhido aos cofres publicos.
§ 1°. A multa de que trata o caput deste artigo sera:
|- nas infracoes leves, de 337 (trezentos e trinta e sete) UFM’s;
- nas infragbes graves, de 675 (seiscentos e setenta e cinco) UFM’s;
Ill— nas infragbes gravissimas, de 1.350 (um mil e trezentos e cinquenta) UFM's.

§ 2°. A aplicagdo da multa ndo isenta o infrator do
cumprimento das exigéncias impostas no ato da fiscalizacado.

§ 3°. A multa ndo paga no prazo legal sera inscrita
em divida ativa do Municipio.

Sego Il

Da Apreensao e Inutilizagao

Art. 54. Os produtos alimenticios, as matérias-
primas, os ingredientes e subprodutos que estiverem vencidos, fora da temperatura

adequada para conservagdo ou com embalagem deteriorada ou corrompida, sem
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registro/cadastro no érgao de fiscalizagcdo do Ministério da Saude ou da Agricultura, ou
considerados deteriorados ou alterados por inspecdo visual, serdo imediatamente
apreendidos pela fiscalizacao e inutilizados, mediante a lavratura de auto de infragéo e

de termo de apreensdo e inutilizac3o, independentemente de analise laboratorial e
conclus&o de processo administrativo, ndo cabendo aos proprietarios qualquer tipo de
indenizacao.

Paragrafo unico. As despesas decorrentes do
processo de inutilizacdo comrerao as expensas do autuado.

Secdo IV
Da Interdigio

Art. 55. A interdicdo do estabelecimento, salvo a
cautelar, sera aplicada, apos transito em julgado de processo administrativo sanitario,
no caso de adulteragcdo de matérias-primas, ingredientes ou produtos alimenticios,
quando se verificar a inexisténcia de condigdes higiénico-sanitarias adequadas ao seu
funcionamento, quando consistir risco ou ameaca de natureza higiénico-sanitaria ou
no caso de embarago a agao fiscalizadora.

Paragrafo anico. A interdicdo podera ser levantada
depois de constatado, em reinspecao completa, o atendimento das exigéncias que
motivaram a sangao.

Art. 56. A sancdo constante desta Secdo serd
aplicada mediante lavratura do termo de interdicdo pelo fiscal agropecuario.

SegaoV
Do Cancelamento da Licenga SIM/IPOA-POCOS

Art. 57. O cancelamento da Licenca SIM/POA-
Pocos somente ocorrera com a publicagdo, na imprensa oficial do Municipio, apos
processo administrativo transitado em juigado.

Secgao Vil
Da Gradagdo da Sangao
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Art. 58. As infragdes se classificam em:

- leves: quando for verificada a ocomréncia de circunstancia atenuante, sem
concorréncia de agravante;

- graves: quando for verificada a ocoméncia de uma circunstancia agravante;

- gravissimas: quando for verificada a ocomrréncia de duas ou mais
circunstancias agravantes.

Art. 59. Para imposicao da sancao e sua gradagao,
serdo levadas em consideracao:

- as circunstancias atenuantes e agravantes;
- a gravidade do fato, tendo em visia as suas consequéncias para a saude
publica;
Il - os antecedentes do infrator.
Art. 60. Sao circunstancias atenuantes:

I — nao ter sido a agdo ou omissao do infrator fundamental para a ocorréncia do

evento;

- procurar o infrator, por esponianea vontade, reparar ou minorar as
consequéncias do ato lesivo a saude publica que lhe tiver sido imputado;

lll—  ser primario o infrator e nao haver o concurso de agravanies.
Art. 61. Sao circunstancias agravantes:
|- ser o infrator reincidente;

Il—  ter o infrator cometido a infragcdo para obter vantagem pecuniaria decorrente
do consumo, pelo publico, de produto ou servico elaborado em desacordo

com o disposto na legislacao agropecuaria;
Il - ter ainfrac@o consequéncias graves para a saude publica;

IV — deixar o infrator, tendo conhecimento de ato lesivo a saude publica, de tomar
as providéncias de sua alcada, tendentes a evita-lo;

V —  ter o infrator agido com dolo ou ma-fe,;

VI- nao possuir licenca SIM/POA-POCOS vigente ou ser o estabelecimento
clandestino.
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CAPITULO IV

DA PRESCRICAO

Art. 62. As infragdbes as disposi¢coes legais e
regulamentares de ordem agropecuaria prescrevem em 5 (cinco) anos, contados a
partir da data do conhecimento do fato pela autoridade agropecuaria.

§ 1°_ A prescri¢ao se interrompe:
- pela juntada aos autos, da comprovacgao da ciéncia do autuado e da lavratura

do auto de infracao;
- por ato da autoridade competente, quando o processo for avocado;

Ill-— por ato das Juntas de Julgamento de Processo Adminisirativo Agropecuario,

que objetive a apuragao da infracdo e a consequente imposi¢ao de pena.

§ 2°. O processo administrativo agropecuario
podera ser avocado por autoridade competente até que aconteca o despacho para a
relatoria da Junta Julgadora em 12 Instancia Administrativa do Processo Administrativo
Agropecuario.

CAPITULO V

DO PROCEDIMENTO ADMINISTRATIVO AGROPECUARIO

Secao |

Da Autuacao

Art. 63. A infracdo a esta Lei sera apurada em
procedimento administrativo, iniciado com a lavratura do auto de infragdo, observados
os prazos estabelecidos nesta Lei.

§ 1°. Constatada a infragcdo, sera lavrado pela
autoridade agropecuaria o respectivo auto, que devera conter:

| - nome do infrator, endereco, CNPJ ou CPF, bem como os demais elementos
necessarios a sua qualificacao e identificacao civil;
Il- local e hora da infragao;
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lll—  descrigdo sucinta da infrag3o e indicagio dos dispositivos legais infringidos:
IV - nome do fiscal agropecuario autuanie;

V - notificacdo do prazo para interposi¢cao de defesa;

VI - assinatura do autuado.

§ 2°. O auto de infracdo, apos lavrado, devera ser
encaminhado no prazo de até 48 (quarenta e oito) horas a Junta Julgadora, que fara o
julgamento em 12 Instancia Administrativa Agropecuaria apds a devida instrugéo do
processo.

Art. 64. O autuado sera notificado para ciéncia do
auto de infragdo e interposicao de defesa, observando-se a seguinte ordem:

- pessoalmente;
Il = pelo correio, em maos proprias, com aviso de recebimento — AR;

lIl—  por edital, quando desconhecido ou incerto o infrator ou quando ignorado,
incerto ou inacessivel o lugar em que se encontrar.

§ 1°. Se o autuado for notificado pessoalmente e
recusar-se a exarar a ciéncia, devera tal circunstancia ser certificada pela autoridade
agropecuaria que lavrou o auto, entregando ao infrator a copia do auto de infragéo,
considerando-se este devidamente notificado para todos os efeitos legais.

§ 2° Quando o autuado for analfabeto ou
fisicamente incapacitado, o auto sera assinado “a rogo”, na presenca de duas (2)
testemunhas, e, na falta destas, devera ser o fato certificado pela autoridade

agropecuaria, entregando ao infrator a copia do respectivo auto de infrac3o.

§ 3° Sera o infrator considerado notificado, no caso
de envio de notificacao pelo correio, correndo o prazo de defesa a partir da juntada
aos autos do Aviso de Recebimento.

§ 4°. O edital referido no inciso lll do caput deste
artigo sera publicado uma unica vez pela imprensa oficial do Municipio, considerando-

se efetivada a notificacao.

§ 5°. Para efeito de ciéncia do auto de infragéo, a
notificagdo devera ser dirigida:

- no caso de pessoa juridica, ao representante legal ou procurador legalmente
constituido, com poderes especificos para tanto;
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| no caso de pessoa fisica, por si ou por seu procurador legalmente constituido

com poderes especificos para fanto.

Art. 65. O auto de infragdo sera lavrado em 03
(trés) vias, sendo uma do infrator, outra para instrucdo do processo administrativo
agropecuario, e outra para o arquivo do 6rgdo competente junto ao histérico do
estabelecimento.

Art. 66. Sem prejuizo das responsabilidades civil e
penal cabiveis, as infragies a esta Lei e ao seu regulamento acarretardo, isolada ou
cumulativamente, as sangbes neles previstas, independentemente da aplicagdo de
medidas cautelares.

Segao i

Art. 67. O processo sera iniciado pela lavratura do
auto de infragdo e dele constardo as provas e demais termos que lhe servirdo de
instrucdo.

§ 1°. O autuado, através de seu representante
legal, ou seu procurador devidamente constituido, querendo, podera ter vistas do
processo, bem como solicitar copias nas dependéncias da sede do SIM/POA-POCOS.

§ 2° O representante legal do autuado devera
comprovar tal condicdo, mediante exibicdo de copias de seu ato constitutivo e, em se
tratando de procurador constituido, o requerimento devera ser instruido com copia do
mandato conferido.

§ 3° Sendo a infracdo agropecuaria apenas a falta
da apresentacdo de documentac@o prevista em Lei, o auto de infracdo podera ser
lavrado na sede da reparticdo sanitaria e encaminhado pelo correio com comprovante

de recebimento.

Art. 88. A instauracido e os julgamentos dos
processos administrativos agropecuanios serao publicizados.

Secao lll
Da Defesa e dos Recursos
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Subsecao |
Da Defesa

Art. 69. A defesa, quando produzida por procurador,
devera estar acompanhada do instrumento procuratorio, sob pena de ndo ser
apreciada.

Art. 70. O autuado podera apresentar defesa ao
auto de infragdo no prazo de 15 (quinze) dias, contados da data de sua cientificac&o.

§ 1°. A defesa devera ser protocolizada no setor de
protocolo central do Municipio de Pogos de Caldas, localizado no prédio principal da
Prefeitura Municipal de Pocos de Caldas, e encaminhada a Junta de Julgamento de
Processo Administrativo Agropecuario de 12 Instancia, em petigdo escrita.

§ 2°. Na defesa, o autuado devera elencar os meios
de prova que desejar produzir, correndo o 6nus do custo por conta do autuado.

§ 3°. Poderao ser indeferidos os pedidos de meios
de prova meramente protelatorios.

§ 4° Na peticdo, o requerente alegara toda a
matéria de fato e de direito, instruird com as provas e juntara a documentagdo que
julgar necessaria.

§ 5° Protocolada a defesa, a junta de julgamento
competente comunicara a autoridade responsavel pela lavratura do documento fiscal
contestado para, no prazo de 15 (quinze) dias, apresentar suas contrarrazées, caso
entenda necessario.

Subsecao ll

Do Recurso

Art. 71. O recurso, quando produzido por
procurador, devera estar acompanhado do instrumento procuratdrio, sob pena de nao
ser apreciado.

Art. 72. Da decis@o de julgamento de processo
administrativo sanitario em 1? Instancia, cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias,

contados da data de sua cientificacao.
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§ 1° O recurso devera ser protocolizado no setor
de protocolo central do Municipio de Pogos de Caldas, localizado no prédio principal
da Prefeitura Municipal de Pocos de Caldas, e encaminhado & Junta de Julgamento de
Processo Administrativo Agropecuario de 22 Instancia, em peticdo escrita.

§ 2°. O recurso tera efeito suspensivo.

Secao IV

Do Julgamento do Processo Administrativo

Subsecao |

Das Disposi¢oes Gerais

Art. 73. O nao julgamento de processos
administrativos agropecuarios pelas juntas julgadoras no prazo de 90 (noventa) dias,
contados da data de seu recebimento pelo relator, ensejara em abertura de processo

administrativo disciplinar para apuracdo da omissao.

Art. 74. O 6rgao julgador de 12 Instancia recorrera
de oficio a Junta Julgadora de Processo Administrativo Agropecuario de 22 Instancia,
com efeito suspensivo, quando a decisao for contraria 8 Administracdo Publica.

Subseciao |l

Da Junta de Julgamento de 1? Instancia

Art. 75. O julgamento de processos administrativos
agropecuarios sera iniciado na Junta de Julgamento de Processos Administrativos de

1° Instancia, que tera a seguinte composicao:

|- 1 (um) membro titular e 1 (um) suplente da Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Econdmico e Trabalho;

- 1 (um) membro titular e 1 (um) suplente da Secretaria Municipal de Saude;
ll—= 1 (um) membro titular e 1 (um) suplente do quadro de procuradores do

Municipio.
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§ 1°. A junta sera presidida pelo membro
representante da Secretaria Municipal de Desenvolvimento Econdmico e Trabalho.
§ 2°. Fica vedada a participa¢ao, no julgamento:
|- do fiscal agropecuario que lavrou o auto de infracdo;
Il — de quem tenha participado, sob qualquer forma, dos atos do procedimento.

§ 3° Os membros da Junita de Julgamento de 12
Insténcia deverdo ser nomeados por ato do Poder Executivo e terdo mandato de 2
(dois) anos, podendo ser reconduzidos por igual periodo.

Art. 76. S3o atribuigbes da Junta de 1?2 Instancia:

I— examinar e relatar processos relativos a créditos ndo fributarios, oriundos de
processo administrativo instaurado em decorréncia da fiscalizagdo do
SIM/POA-POCOS, bem como os atos administrativos dela decorrentes, que
Ihe forem distribuidos;

- apreciar a defesa, pedir esclarecimentos, visia ou diligéncias necessarias;

- requisitar documentos, laudos e demais informagdes sobre pessoas fisicas,
juridicas e quaisquer outras envolvidas ou suspeitas de envolvimento na
infragdo agropecuaria, quando da elucidagcdo de inquéritos contra a saude
publica;

IV -  apresentar relatorio, parecer conclusivo e decisdo por escrito;

V -  encaminhar, de oficio, sua decisdo para apreciacao da Junta de Julgamento
de Processos Administrativos Agropecuarios de 22 Instancia, quando deciséo
contraria a Adminisiracao Publica.

Subsecdo il
Da Junta de Julgamento de 22 Instancia

Art. 77. O julgamento de recursos administrativos,
referente aos Processos Adminisirativos Agropecuarios iniciados na Junta de 12
Instancia, serdo apreciados pela Junta de Juigamento de Processos Administrativos

de 2° Instancia, que tera a seguinte composicao:

| - 1 (um) membro titular e 1 (um) suplente da Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Economico e Trabalho;
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- 1 (um) membro titular e 1 (um) suplente da Secretaria Municipal de Saude;
il— 1 (um) membro fitular e 1(um) suplente do quadro de procuradores do
Municipio.
§ 1°. A junta sera presidida pelo representante do
quadro de procuradores do Municipio.
§ 2°. Fica vedada a participacdo, no julgamento:
- do fiscal agropecuario que lavrou o auto de infracéo;
Il - de quem tenha participado, sob qualquer forma, dos atos do procedimento.

§ 3° Os membros da Junta de Julgamento de 22
Instancia deverdao ser nomeados por ato do Poder Executivo e terdo mandato de 2
(dois) anos, podendo ser reconduzidos por igual periodo.

Art. 78. Compete a Junta de Julgamento de 2°
Instancia conhecer, analisar e julgar os recursos interpostos contra as decisbes da
Junta de Julgamento de 12 Instancia.

TiTULO M
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 79. O fiscal agropecuario solicitara protecao
policial sempre que esta se fizer necessaria para cumprimento do disposto nesta Lei.

Art. 80. A elaboracdo e a comercializagdo dos
produtos da agricultura familiar receberdo tratamento diferenciado e simplificado,

seguindo normatizacao estadual e federal, desde que ndo implique em risco sanitario.

Art. 81. As infragbes que também configurarem

ilicitos penais serdo comunicadas ao Ministério Publico.

Art. 82. Os fiscais agropecuarios incumbidos da
execucdo desta Lei terdo carteira de identidade pessoal e funcional, fornecida pela
SMDET, na qual constara, além da denominacado do 6rgao, o nome, fotografia, cargo,
cadastro de pessoa fisica (CPF), nimero da cédula de identidade (RG), data da
expedicdo e o prazo de validade.
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Paragrafo unico. Os fiscais agropecuarios a que se
refere o presente artigo, no exercicio de suas fungdes, ficam obrigados a exibir a
carteira funcional de que trata o caput deste artigo.

Art. 83. Serdo destinados a SMDET recursos
orgcamentarios suficientes, pessoal técnico e administrativo necessarios a execugao da
inspecédo agropecuaria de que frata esta Lei, correndo por dotacdo or¢camentaria
prépria, suplementada se necessario.

Art. 84. Os prazos previstos nesta Lei serdo
contados em dias uteis.

Paragrafo unico. Nao sera contado no prazo o dia
inicial.
Art. 85. O Poder Executivo expedira, quando for o

caso, os regulamentos necessarios a execucao desta Lei.

Art. 86. Esta Lei enira em vigor na data de sua
publicacgao.

PREFEITURA MUNICIPAL DE POCOS DE CALDAS, 12 DE NOVEMBRO DE 2018.
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